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Alles fiir lhren Hamburger

Saftiges Rindfleisch, knuspriges Hahnchen oder Veggie-Pattys zwischen soften Brotchen
und kombiniert mit raffinierten Saucen und Belagen - das sind heute die Komponenten
von Hamburgern und viel mehr als Fastfood. Uberzeugen Sie sich und lhre Gaste!




HAMBURGER

= H_amburger ist ein weltweit verbreitetes Sand-

wich, das aus einem speziellen Brotchen, dem Bun,

besteht, das mit verschiedenen Belagen, haupt-

.sachlich jedoch einer gegrillten Scheibe aus Rinder-
hackfleisch (dem Patty, einer Art Hacksteak), belegt

wird. Haufig dient es als warmes Schnell- oder Fer-

tiggericht als Standardartikel vieler Fast-Food-Ket-

ten, halt aber zunehmend Einzug in die klassische

und sogar die gehobene Gastronomie.”
Quelle: wikipedia.de

So ,trocken” beschreibt die Internetplattform wi-
kipedia den Hamburger. Doch wir alles wissen, ein
Hamburger ist viel mehr als das. Ganz gleich, ob
klassisch mit einem Patty aus Rindfleisch, mit kros-
sem Hahnchen, mit einer der zahlreichen Pulled-Va-
rianten oder mit vegetarischem oder veganem Pat-
ty. Hamburger kénnen unglaublich kreativ gestaltet
werden, was sie vielleicht deswegen so beliebt bei
Grof3 und Klein macht.
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Art.-Nr. 71434

TK Homestyle

Angus Burger
Handmade-Style  trifft = =«
Klasse: Die handwerk- < Rew s
liche Form, der extra - ' °
lockere Biss und das
hochwertige, zertifizier-
te Angus-Rindfleisch
machen diesen Burger gleich dreifach zum Erlebnis! Aus
100 % Angus-Rindfleisch aus Irland, kérnig, locker und
saftig, sieht das Patty aus wie selbst gemacht.
Stiickgewicht 200 g / GroBe: 142 x 147 mm

27 Stuck / Karton
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In dieser Broschiire haben wir Ihnen eine Vielzahl an
Hamburger-Komponenten zusammengestellt. Um
ein wenig Struktur in die Broschiire zu bekommen
haben wirsie wie folgt aufgeteilt:

Die Mitte des Burgers: Rindfleischpattys - S. 2-5
Schweinefleisch S.6
Fisch/Meeresfriichte S. 7
Chicken/Gefligel ~ S. 8-9
Vegetarisch/Vegan S. 10-11
Zum Anfassen: Brotchen S. 12-13
Weitere Komponenten: Bacon, Kase S. 14-15
Damit wird es rund: Saucen S.16-17
Und dazu bitte... Beilagen S.18-19

Das passende Burger-Verpackungsmaterial fiir lhr
AuBerhaus-Geschiaft haben wir in dieser Broschii-
re nicht aufgefiihrt. Unsere Mitarbeiter kénnen
lhnen aber hierzu gerne weiterhelfen.

Art.-Nr. 118190

TK Butcher Style
Burger

~Super Chilled”

30 mm dicker Burger
produziert nur aus 100%
irischem, frischem Mus-
kelrindfleisch aus der Vor-
derhalfte (Forequarter)
und Bauchlappen (Flank).
Gewdlirzt nur mit Salz und
Pfeffer.

Stuckgewicht 180 g /
GroéBe: 85 - 90 mm -

36 Stiick (6 Beutel) / Karton

Wie immer...

.. prasentieren wir lhnen nur eine Auswahl unserer
Burger-Pattys, Brotchen & Co., welche wir im Sorti-

ment flihren. Sprechen Sie uns bei Fragen gerne an.




ETHIC AGED
von urban beef

Die neue Wertschatzung

fur gutes Fleisch

Die Hersteller von urban beef achten von der Auf-
zucht bis zur Reifung auf einen respektvollen Um-
gang mit den Tieren und einen nachvollziehba-
ren Verarbeitungsprozess. Die Tiere stammen aus
kleinb&duerlicher Haltung und landwirtschaftlichen
Familienbetrieben. urban beef achtet mit Sorgfalt
auf kurze Transportwege. In den Sommermonaten
leben die Rinder auf den saftigen griinen Wiesen
Frieslands und sobald der Winter Einzug halt, leben
die Rinder in Laufstallhaltung.

™

urban beef

urban beefs Devise lautet

.Iss alles, verschwende nichts”

In Zeiten, in denen der Fleischkonsum alltaglich ge-
worden ist, steht urban beef fir nachhaltige ethi-
sche Verarbeitung des ganzen Tieres. Bei der ethi-
schen Reifung (ethic aged) des Rindfleisches wird
alles von der urban beef Farse verwertet. Es ent-
steht hingegen zu einigen bekannten Reifeverfah-
ren kein Verschnitt.

Die urban beef Burger wurden speziell fir die hoch-
wertige Gastronomie entwickelt. Das ethic aged Rei-
feverfahren verleiht unseren Patties den besonderen
nussigen Geschmack und macht es besonders zart.
In zwei GroBen erhéltlich:

Art.-Nr. 279445
Stiickgewicht 125 g

38 Stiick / Karton

Art.-Nr. 279447
Stiickgewicht 180 g

28 Stiick / Karton

Rodeo Teriyaki-
Roastbeef Burger

mit Avocado-Wasabi-Creme
und Mangosalat

Aus Knoblauch, Ingwer und Teriyaki-Sauce eine Ma-
rinade herstellen. Roastbeef damit einreiben und ca.
6 Stunden gekuhlt marinieren. Fleisch grillen und bis
zur gewlinschten Kerntemperatur garen. Avocados
halbieren und Kern entfernen. Fruchtfleisch mit ei-
nem Loffel herauslésen und mit Wasabi-Paste und
Limettensaft in einen Mixer geben. Zutaten fein pu-
rieren und mit Salz abschmecken. Fruchtfleisch der
Mango in feine Streifen schneiden und in eine Schis-
sel geben. Paprika von Strunk und Kernen befreien,
in feine Streifen schneiden und zur Mango geben.
Chinakohl und Frihlingszwiebeln dazu geben und
mit einer Marinade aus Reisessig, Sesamdl, Minze,
Orangensaft, schwarzem Sesam und Salz wirzen.
Ciabatta auftauen. Brote halbieren, aufschneiden
und kurz auf dem Grill braunen. Die Unterseite mit
Avocado-Wasabi-Creme  bestreichen. Roastbeef
diinn aufschneiden und darauf legen. Mangosalat auf
dem Roastbeef verteilen und mit der
Oberseite des Ciabatta bedecken.

Zum kompletten Rezept

Art.-Nr. 52564

Frisches argentini-

sches Roastbeef "
Aus dem Riicken geschnit- = =
ten, fur saftige, kernige
Steaks, besonders aroma-
tisch im Geschmack, u. a. |
durch den so typischen
Fettrand. Ideal auch als
kaltes Roastbeef diinn aufgeschnitten zum Belegen von
exklusiven Hamburgern.

Stiickgewicht ca. 3,5-5 kg

kg
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V REZEPTIDEE

HEAVEN & EARTH

ZUTATEN

1 Roggenbun

1 SALOMON Sunny Veggie-Patty
30 g Blutwurst
20 g Réstzwiebel fiir den Crunch
2 Apfelscheiben

etwas Zucker zum Karamellisieren
Salat nach Wahl

Ol zum Braten in bester Qualitat

Fiir die Verfeinerung der selbstgemachtne Mayonnaise*:
200 g Frankfurter Saucen-Krauter (Borretsch, Kerbel, Gar-
tenkresse, Petersilie, Pimpinelle, Sauerampfer, Schnittlauch)

ZUBEREITUNG

Den Roggenbun kurz toasten. Die untere Halfte mit etwas
Salat und der verfeinerten Mayonnaise belegen. Anschlie-
Bend die erste karamellisierte Apfelscheibe darauf platzie-
ren. Dann den durchgegarten Sunny Veggie Patty darauf
legen. Jetzt nur noch die gebratene Blutwurstscheiben, die
zweite karamellisierte Apfelscheibe, noch etwas von der
Mayonnaise und Réstzwiebeln toppen und zum Finale die
obere Seite des Buns darauf platzieren. Perfekt mit knuspri-
gen Kartoffelspalten oder natirlich Pommes.

*Fur ca. 650 ml selbstgemachte Mayonnaise:

8 Eig!elb, 3 Tl Senf mittelscharf, 2 EL Zitronensaft, 500 ml Ol
und etwas Tabasco, Balsamico, Salz und Pfeffer.
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A TK Hamburger

Hochwertiger Hamburger aus 100 % reinem Rindfleisch,
leicht gewdrzt, dadurch kiichenfertig. Fein und locker im
Biss. In zwei GewichtsgréBen:

Art.-Nr. 69461
Stuckgewicht 62,5 g / GréBe: ca. 103 x 90 cm

80 Stiick / Karton

Art.-Nr. 69463
Stlickgewicht 100 g / GréBe: @ ca. 123 x 114 cm

50 Stiick / Karton




THE CLASSIC ONE

WV Art.-Nr. 46840 smﬁmon
TK Hitburger® Plus - roh FoocWorld

Flink servierter Kassenschlager: Durch seine unverkenn-
bare Waffeloptik ist eine blitzschnelle Zubereitung ga-
rantiert. Seine wirzige ,Hot"-Note macht ihn so beliebt.
40 % schnellere Zubereitung als ein Standardburger bei
“gleicher Dicke. Unverwechselbare und beliebte HIT Plus-
Wirznote.

Stlickgewicht 100 g / GroBe: @ ca. 12,6 cm

50 Stiick / Karton

V' Art.-Nr. 63565
TK Homestyle Burger - roh

Purer Fleischgenuss in Topqualitdt. Unvergleichlich
durch seine handwerkliche Optik und seinen extra-kérni-
gen Biss. Fir Liebhaber des
klassischen Hamburger-Ge-
nusses.

Stlickgewicht 150 g /
GroBe: ca. 133 x 127 mm

36 Stiick / Karton

Art.-Nr. 263202

TK Aberdeen Angus Burger

Dieser wohlschmeckende Gourmet-Burger wird aus
Aberdeen-Angus-Rindfleisch von héchster Qualitat her-
gestellt.

Stickgewicht 228 g

30 Stiick / Karton

THE READY ONE

Art.-Nr. 72329

TK Quick & Easy Burger — gegart

Die Rakete unter den Burgern: fertig gegart, pikant ge-
wirzt und super schnell servierfertig. Der Quick & Ea-
sy-Burger spart lhnen Arbeit
sowie Zeit und garantiert
dennoch Topqualitat!
Stiickgewicht 60 g /
GroBe: ca. 103 x 87 mm

60 Stiick / Karton

SALOMON
FoodWorld
——

THE BIG ONE

V¥ TK Giant Burger - roh

+EATertainment” pur: Nicht nur in der Szenegastrono-
mie sorgt der GroB3e flr riesiges Hallo. Seine inneren
Werte: super saftig, milde Wiirze, besondere Beef-Note.
Der Giant Uberzeugt durch seinen groBen Durch-
messer und ist bereits gewdlrzt fir Sicherheit und Ein-
fachheit im Handling. Nur aus bestem Rindfleisch.
In zwei UbergréBen erhltlich:

Art.-Nr. 57314
Stuickgewicht 180 g / GréBe: ca. 160 x 146 mm

28 Stiick / Karton

Art.-Nr. 57316
Stuckgewicht 226 g / GréBe: ca. 165 x 148 mm

20 Stiick / Karton
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Vom Schwein

» Art-Nr. 76849 a2
' TULIP
Pulled Pork - Q

a_u,s-der Schweineschulter,

“mariniert und gegart

Wiirzig mariniert, fertig gegart und so zart, dass es
sich auseinander ziehen lasst. Der amerikanische Klas-
siker aus den Sudstaaten, der vielseitig Verwendung
findet und schmeckt perfekt mit ,stidstaaten Coles-
law" zwischen rustikalen Burgerbrétchen.
Stiickgewicht 2275 g

2 Stiick / Karton

» Art.-Nr. 116889
TK BIG RIB Hacksteak

Pikant gewdlrztes Schweinehackfleischer-
zeugnis in Spare Rib-Form. Ohne Fett
gebraten und einzeln entnehmbar. Fiir
Pfanne, Kombidampfer und Kontaktgrill
geeignet. Mit BBQ-Sauce verfeinert und
mit knackigem Pfliicksalat macht sich das
BIG RIB Hacksteak besonders gut im Wa-
tersplit Long-Bun (Art.-Nr. 78496).
Stiickgewicht ca. 115 g

4,6 kg (ca. 40 Stiick) / Karton
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<« Art.-Nr. 263196
TK BIG ALS PORK RIBSTEAK

Ein aus Schweinefleisch gewolftes und ge-
formtes Ribsteak, fertig gegart und mit
schonem Grillmuster. Das Ribsteak muss
nur noch erwarmt werden. Es ist schnell
und einfach zu verarbeiten.

Stiickgewicht 92 g

40 Stiick / Karton
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Aus See und Meer

Fisch auf dem Burger — auch hier haben wir eine
Vielzahl an Produkten zu bieten, mit denen Sie bei
Ihren Gasten punkten kénnen. ,Pulled”-Varianten
‘liegen auch hier im Trend. Ein ,,Surf ‘'n’ Turf“-Burger
mit Mermaid Garnelen kann liberraschen. Schmack-
hafte Thunfisch Medaillon kénnen ebenfalls glanzen
und bieten sich ebenfalls als sehr hochwertige Bur-
ger-Kreation an!

WV Art.-Nr. 4768
TK Thunfisch Medaillon
(Thunnus albacares)

Tiefgekihlte Medaillons vom Gelbflossen Thun. Ohne
Haut und mit 20% Glasur.
Stlickgewicht 140-190 g

1 kg / Beutel

V Art.-Nr. 74455

TK MSC Backfisch-Knusperfilet o
— vorgebraten

Backfischfilets aus Alaska-Seelachsfilet, praktisch graten-
frei, aus Blocken geschnitten, in wiirzigem Backteig. Op-
timal fur lhren Backfisch-Burger!

Stlickgewicht 75 g

6 kg (ca. 80 Stiick) / Karton

L 3
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Art.-Nr. 274332

Pulled Salmon
(Salmo salar)

[

3 PFULLED SALMOM P
HeiBgerauchertes und ge- e
pulltes Lachsfilet. Hervorra-
gend auch fir Burger und

Wraps geeignet.
500 g / Schale

V¥ Art.-Nr. 74832
TK Black Tiger Garnelen - roh

(Penaeus monodon)

Geschalte Black Tiger Garnelen, entdarmt, aus Aquakul-
tur und einzeln entnehmbar. Kein Schilen oder weitere
Arbeitsschritte notwendig — nur anbraten und rauf auf
den ,Surf 'n" Turf”-Burger! Natirlich auch ohne ei-
nen Rindfleisch-Patty ein Genuss und die Basis fur
einen einzigartigen Burger!

8-12 Stiick per 454 g

1 kg (18-26 Stiick) / Beutel




- WV Art.-Nr. 55751
Geﬂ ugel . TK Hiahnchenbrustfilets e

im Knuspermantel

Naturgewachsenes Brustfilet, kiichenfertig gewdlrzt, mit
knuspriger Cornflakespanade. Fir ,crunchy” Chicken-
burger optimal.

Stiickgewicht ca. 150 g

3 kg / Karton

QTUI.IP KX
A Art.-Nr. 94805 :

Pulled Turkey — aus der Putenoberkeule,

mariniert & gegart

Putenfleisch, fein mariniert und fertig gegart. So zart,
dass es sich ganz einfach auseinander ziehen lasst.
Stiickgewicht 2 kg

2 Stiick / Karton

V Art.-Nr. 269327

TK Homestyle

Chik’'n® Burger
Chik'n® Chic: Innen su-
per saftig, auBen kross
und das im typischen Ho-
mestyle-Look. Der erste
Chik'n®-Burger, der aus
der ganzen Hahnchen-
brust geschnitten und von Hand paniert wird! Fix frittie-
ren, fertig. 100 % naturgewachsene Hahnchenbrust und
sichere Gelinggarantie.

Stlickgewicht ca. 150 g

6 kg (4 Beutel) / Karton

V A Art.-Nr. 116576

TK Buffalo Chik’'n® Burger — gegart

Hahnchenburger aus Hahnchenbrustfleisch zusammen-
gefugt, mit 8 % Flissigwiirzung, saftig, spicy und so be-
liebt — das Erfolgsrezept der Salomon Buffalo Chik'n®

Wings als Burger.
. Stuickgewicht ca. 135 g/ GréBe: ca. 100 x 120 mm

6 kg (4 Beutel) / Karton

A . ‘ X SAI.Q
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<P Art.-Nr. 105845

Stiickgewicht ca. 100 g; Unte
- 7,2 kg (24 Stiick) / Karton

V Art.-Nr. 263050
TK Crunchy Chicken Burger XL

Saftiges Hahnchenbrustfleisch, leicht gewdrzt und mit
einem Cornflakesmix paniert, knusprig frittiert und
durchgegart.

Stlickgewicht 200 g

30 Stiick / Karton

TK Pulled Chik'n®-Burger
Pulled so einfach wie nie: schonend gegarte Hahn-
chenbrust, fertig gezupft und mit einer leicht siiB3-
lichen BBQ-Sauce verfeinert. Einfaches Handling, b o
schnelle Zubereitung und vielseitige Einsatzbarkeit. ', . “
rverpackt in 3 Beutel. + =

o=
LOMON | .
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V¥ Art.-Nr. 266500

TK Backhendl - paniert
Hihnerkeule ausgelost (ohne Knochen, ohne Knorpel),
fein paniert und bereits vorgebacken.

Stiickgewicht: ca. 100 g

1,5 kg (ca. 15 Stiick) / Packung

L]

a®

)

| Backhendl Burger

WV Art.-Nr. 74510

TK Hahnchen-Brustfilet mit Grillstreifen -
gegart

Zartes, saftiges Hahnchen-Brustfilet, mit 8 % Flussigwiir-
zung, gegart, mit optisch ansprechenden Grillstreifen.
Stiickgewicht 100 g

3 kg (ca. 30 Stiick) / Karton

GEFLUGELSPEZIALITATEN

ZUTATEN

BAUERNLAND ,,Backhendl”
Brioche Burger Buns

Salat

Gurken

Tomaten

Mayonnaise

Ketchup

Beilage: Pommes

A
| ""ﬂ* ¥

Mehr Rezepte
zum Backhendl:

ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 150°C
(HeiBluft) vorheizen.

Die tiefgekihlten Backhend|!
ca. 18-20 Min. erhitzen.

Bun an den Schnittflachen
kurz toasten, die untere Sei-
te mit Mayonnaise bestrei-
chen. Den Salat drauf ver-
teilen, darauf das Backhend|
legen.

Gurken- und Tomatenschei-
ben drauf positionieren.

Mit der oberen Seite des

Buns den Burger schlieBen
d servieren.
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Vegetarisch & Vegan VAl oy
> Art-Nr. 269334 = - . |
TK. Umami _Master Burger - gegart U

Vegan

Meister der Sinne: Zu 100 % pflanzlich, aber
zum Verwechseln fleischdhnlich in Geschmack
und Textur. Saftiger Burger
aus gegrillten Pilzen, Shiitake
und getrockneten Tomaten.
Kompromisslos- voller Uma-
mi-Genuss!

* 100 % pflanzlich: Gt
Pilz trifft Tomate Art.-Nr. 263191 e
e Saftiger, natiirlicher Flei- i &
Scheiatz , TK Biriyani Veggie-Burger 0 ),
¢ Vollmundiger Umami-Taste mit Biss Gekc?chter brauner R?is mit Aubergine,
Stiickgewicht ca. 110 g Paprika, Zwiebeln, griinen Bohnen o=

und Butternusskurbis in Brot-

1.1 kg (9-11 Stiick) / Beutel krimelpanade. Ein echter

Genuss!
V Art.-Nr. 269351 — Stlickgewicht ca. 130 g
TK Mac’'n'Cheese Burger - & j 48 Stiick / Karton
vorgebacken AR
Wow-Faktor fir lhre Karte: 4o Ll
Mac'n’Cheese, die Leib- 77 . = N ESERE
speise der Amerikaner, als ;-: 3 Lk 1 R e - Art-Nr. 119234

Burger-Kreation! Macca-
roni und schmelzender = . J& 7 .
Kase in knuspriger Pana- ;
de — das kickt als Single
Patty, Topping oder Side
Dish.

® Maccaroni mit zartem Cheesy Schmelz

N TK Moving Mountains Burger® -

4 Veganes Burger-Patty Vegan
) Der pflanzliche Moving Mountains Burger®

wird aus einer einzigartigen Mischung von einfachen,
aber gut durchdachten Zutaten wie Erb-

sen- und Weizenprotein, Kokosnuss und

."‘"l'"

- Crunf:hy MixRanade, milde Sch.ér'fe Pilzen hergestellt. Der Patty zischt, riecht,

* Multitalent mit langer Standzeit blutet und schmeckt wie echtes Fleisch. M
Stiickgewicht ca. 130 g _ Dazu empfehlen wir ,Vrioche” -
1,3 kg (9-11 Stiick) / Beutel unser veganes Weizenbrotchen 'h‘,k_h

(Art.-Nr. 273818).
- 3 Stiickgewicht 113,5 g, @ 9,5 cm

SAI.OHGH -" “«. > '-'.- ;"'""'J'- 20 Stiick / Karton
Fom:lWorlcl I el S R g
>

‘JI‘
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g - i P Art-Nr. 131011

TK Green Oat Burger — vegan
Im Herzen griin: Trendige Power-Gemisesorten wie
Grinkohl, Spinat und Brokkoli geben dem Patty einen
appetitlichen Nature-Look. Kernige Haferflocken sorgen
fur Struktur und einen kraftvollen Biss.

¢ Trendstarke Oats, natiirliches Gemiise

* 100 % vegan

¢ Frische Handmade-Optik
Stlickgewicht ca. 110 g / GréBe: ca. 95 x 95 mm

1,1 kg (9-11 Stiick) / Beutel
Seite 10




» Art.-Nr. 72193
TK Sunny Veggie Burger® - vegan

Die attraktive Alternative: fleischloser, veganer Hochgenuss aus
knackigem, sonnengereiftem Gemise. Lecker, leicht, gesund-
heitsbewusst und ohne tierische Zutaten.

* 100 % vegan

e |Ideal fiir Vegetarier und Veganer

¢ Feine Meerrettichnote

¢ Vorgebacken und

schnell serviert

Stlickgewicht ca. 130 g /
GroBe: ca. 100 x 100 mm

40 Stiick / Karton

» Art.-Nr. 132030

TK Plant Based Crispy Burger

vom Feld - vegan

Veganes Erzeugnis auf Basis von hel-
len Gemdusesorten und Jackfrucht mit
teilentéltem Hanfsamenprotein — ge-
formt, paniert und vorgebraten.
Stiickgewicht ca. 100 g

30 Stuck / Karton

Art.-Nr. 107427

200 : ¥ Art.-Nr. 263186
:;‘K :‘(‘érbr's C;P!asa- ": egantt TK Spinat & Linsen Burger - & ),
en-burge Rex Ry . vorfrittiert

vorfrittiert Vegetarischer Burger, geformt aus Kartoffeln, Spinat,
Veganer  Burger aus Linsen und gerdsteten Tomaten, mit WeiBwein. Das Pat-
Muskatkirbis und Chi- ty hat ca. 10 cm Durchmesser.

asamen, verfeinert 'mit A 'S Stiickgewicht ca. 180 g
Kichererbsen, Pastina- o —

ken und Spinat, mit Krautern und Gewtirzen harmonisch
abgestimmt.
Stiickgewicht 125 g

40 Stiick / Karton

24 Stuck / Karton
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Brotchen / Buns

S

Art.-Nr. 67448

TK Hamburger
Brotchen
Durum BBQ -

@D ca. 114 mm,

vorgeschnitten
Der Durum Ham-
burger Bun er-
halt durch seinen
Hartweizenanteil ein
herzhaftes Aroma, vollendet
wird der Geschmack durch eine siB8liche Note und ein
feines Hickory-Raucharoma. Die innovative Basis fir den
BBQ-Burger-Genuss. Praktisch vorgeschnitten und mit
rauchig stiBem BBQ-Geschmack.

Stlickgewicht ca. 80 g

45 Stiick (3 Beutel) / Karton

......

V Art.-Nr. 100745

TK Hamburger Brétchen ,Steakhouse
Pepper” - vorgeschnitten, @ 125 mm

Der Bun besitzt eine charakteristische Pfeffernote, ab-
gerundet durch Paprika, Koriander und Krauter. Die Be-
streuung mit Schwarzkiimmel und Kartoffelgrief3 verleiht
ihm ein besonderes Aussehen.

Stlickgewicht 90 g

24 Stiick (2 Beutel) / Karton

&
Schulstad

BAKERY SOLUTIONS

ab
[ Schulstad ]
51 BAKERY SCLUTIONS

Art.-Nr. 269513
TK Brioche Bun - @ 105 mm

Aromatisches, leicht stf3 schmecken-
des Burger Bun mit zartem Butterge-
schmack. Qualitativ hochwer-
tig und optisch ansprechend.
Stiickgewicht ca. 85 g

42 Stiick (7 Beutel) /
Karton

Seite 12 J
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Schulstad

BAKERY SOLUTIGNS

A Art.-Nr. 131885 Vegan

TK Mount Vollkorn Bun - ca. @ 110 mm,

gebacken, geschnitten — vegan

Mit seiner GroBe und einer extra hohen Kuppel eignet
sich dieses Brotchen perfekt fir auffallend leckere Pre-
mium Burger. Der Vollkorn Burger Bun besticht mit vie-
len Ballaststoffen und das ganz ohne EinbuBBen im Ge-
schmack. Durch die Rezeptur mit Weizensauerteig hat
der Bun eine softe, saftige Krume und einen angenehm
milden Geschmack. Dekoriert ist der Bun mit einer Saa-
tenmischung aus Leinsamen, Sonnenblumenkernen und
Sesamsamen.

Stiickgewicht 90 g

50 Stiick (2 Beutel) / Karton

V¥ Art.-Nr. 78496

TK Watersplit Soft Brétchen — 170 mm,

.Long Bun” mit Sesam, vorgeschnitten
Softes langliches Weizenbrétchen mit Sesam bestreut.
Besonders beliebt fur die Zubereitung von Chickenbur-
ger und Burger mit langlichen Pattys.

i ., Stlickgewicht 73 g

-

':_"2'36 Stiick (2 Beutel) / Karton ab

Schulstad J
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Art.-Nr. 279545

TK Rotes Brioche
Burger Bun mit Sesam -

@ 105 mm - ungeschnitten
Rot eingeférbtes Brioche Brétchen
fur ihren Hamburger — ein optisches
Highlight!

Stlickgewicht 85 g

40 Stiick / Karton

Art.-Nr. 279546

TK Griines Brioche
Burger Bun mit Sesam -

@ 105 mm - ungeschnitten
Grun eingefarbtes Brioche Brétchen
fur ihren Hamburger — ein optisches
Highlight!

Stiickgewicht 85 g

40 Stiick / Karton

Art.-Nr. 279549

TK Schwarzes Brioche
Burger Bun mit Sesam -
@ 105 mm - ungeschnitten

Schwarz eingeférbtes Brioche Brot-
chen fur ihren Hamburger - ein op-
tisches Highlight!

Stlickgewicht 85 g

40 Stiick / Karton

¥ Art-Nr. 116211

TK Gigant Mega Bun mit Sesam -

@ 140 mm - ungeschnitten

Ein klassisches, softes Hamburger-Brétchen mit Sesam
bestreut. Im XL-Format zur einfachen Verwendung.

Stickgewicht 125 g
24 Stiick (2 Beutel) / Karton

Art.-Nr. 263316

Art.-Nr. 71795

sich inspirieren!

TK Glazed Brioche Burger Bun -
D 4" (ca. 100 mm),

vorgeschnitten

Leicht suBlich im Geschmack
mit herrlichem Glanz.
Stiickgewicht 70 g

48 Stick / Karton

TK Focaccia Burger Bun -

@ 115 mm, vorgeschnitten
Authentisch mediterran: Mit getrock-
' neten Tomaten, Olivendl, Meer-
salz und feinem Rosmarin weckt
dieses vorgeschnittene Bun den

- -

> Appetit auf besondere Bur-
© ger-Kreationen. Lassen Sie

Stlickgewicht 80 g
30 Stiick / Karton

Vegan

o=
SALOMON
Fnchorldl
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Dazwischen

Der Hauptdarsteller sind ohne Zweifel der Patty, ob
aus Fleisch, mit vegetarischem Patty, Gefligel usw.
und das Brotchen. Doch was ware ein guter Film
~ohne Nebendarsteller?

Frisches Gemuse und Salat,. wie Gurken, Rucola,
Zwiebeln, aber auch andere Belage geben dem
Hamburger erst richtig Seele. So machen sich zum
Beispiel diinn geschnittene Avocadaos mit feurigen
Chilis gut auf einem Hamburger ,Mexican-Style”.
Alle frischen Zutaten sind auch bei uns erhaltich.
Fragen Sie Ihren Ansprechpartner.

Art.-Nr. 263033

Karamellisierte
Zwiebeln

Gegrillte, karamellisierte
Zwiebeln, eingelegt in ei-
ner sti3sauren Sauce!

800 g / Dose

Art.-Nr. 59742
TK Spiegelei -
gegart und mit

ganzem Dotter

Fir Hamburger ,Hol-
steiner” Art! Ohne auf-
wendiges Aufschlagen
und Braten kénnen Pro- %
fis schnell und einfach 4e

Spiegeleier mit natdrli-
chem Geschmack auch

bei erhohtem Bedarf herstellen. Eifix macht das Natur-
produkt Spiegelei zu einer sicheren Angelegenheit.

50 Stiick / Karton

b Art.-Nr. 84670

Sandwichgurken -
mild-wiirzig

Langs geschnittene Gurkenschei-
- ben, mild-wirzig im Geschmack.
Ideal zum Belegen von Sandwi-
I ches, Burger und Hot Dogs.

3100 ml / Dose

Kithme ©

SANDWICH
GURKEN

Seite 14

Art.-Nr. 93154

Bacon-Scheiben ,crispy”
Bereits gebacken Baconschei-
ben. Kénnen kalt oder warm
verarbeitet werden. Kurz
erhitzt sind die knusprigen
Scheiben ideal fur ein ech-
tes amerikanisches Frih-
stiick.

500 g / Packung

GELDERLAND

Art.-Nr. 84396

Jalapeios - griin,

in Scheiben

Fir alle die scharf mégen. Die
griinen Jalapefios sind ideal fur

Salate, Burger und als Beilage.
Abtropfgewicht 1700 g

3100 ml / Dose

MW o

Art.-Nr. 61986

,Cheddar” Schmelzkase — 45 % Fetti. Tr.

Schmelzkase-Scheiben, gefachert gelegt, d.h. problem-
lose Entnahme und ohne Aufschnittverlust.

1033 g (84 Scheiben) / Packung

A Art.-Nr. 92475

Bacon in Scheiben
Mild geraucherter Bacon, ohne Knorpel und Schwarte.
Einfach zu entnehmen und vielseitig einsetzbar.

1 kg / Packung



Art.-Nr. 104034

Pesto alla Genovese D'OR
Aus frischem Basilikum, Grana
Padano, Pecorino, Walnussen,
Pinienkernen und Olivenol. Die
klassische Sauce fir viele belieb-
te Pastasorten, ebenso zum Ein-
rihren in Minestrone geeignet.

580 ml / Glas

Der Italian Burger

Mediterrane Gerichte sind beliebt. Pasta und Pizza gibt es
Uberall und sind auf jeder Speisekarte gern gesehen. War-
um also nicht einen mediterranen Hamburger?

Man nimmt einen rustikales Focaccia-Brétchen mit Rosma-
rin (Art.-Nr. 71795 — Seite 13) und kombiniert es neben dem
Hamburger Patty mit typisch italienische Komponenten.
Frischer Schmand, etwas Olivendl, gehackte Pinienkerne
vermengt mit Pesto alla Genovese (Art.-Nr. 71795) machen
sich als Sauce gut. Weitere Toppings waren zum Beispiel
Art.-Nr. 111668 Parmesan-Chips aus original Ital. Grana Padano (Art.-Nr.
Getrocknete Tomaten in 104049) — 2 EL gerieben Parmesan im Ofen bei 180° C ca. 8

= Min. auf Backpapier backen. Frischer Rucola und getrock-
Sonnenblumend| nete Tomaten (Art.-Nr. 111668) runden das Geschmackser-

Ausgesuchte getrocknete Toma-
= < lebnis des Italien Burgers ab.

ten, eingeweicht und in Sonnen-

blumendl eingelegt. Geeignet fir
vielerlei Zwecke in Bar und Kiiche:
Cocktails, Antipasti und Fullungen
fur herzhafte Backwaren.
Abtropfgewicht 1000 g

1700 ml / Glas

» Art.-Nr. 104047

Original italienischer Grana Padano

mindestens 32 % Fett i. Tr. - gerieben
Der original, wirzige italienische Hartkase mit ge-
schitzter Ursprungsbezeichnung (D.O.P). 12-14 |
Monate gereift. Ein absolutes Muss in der italieni-
schen Kiiche!
1 kg / Beutel

Art.-Nr. 126296 ’

TK Avocadohalften -

Peru

Bereits fertig gereifte Avo-
cadohalften ohne Stein und
ohne Schale. Koénnen direkt
weiterverarbeitet werden. Op-
timale Grundlage fir Ihre Gua-
camole, aber Uberzeugen auch
als Belag z.B. fir mexikanische
Hamburger.

500 g / Beutel

Art.-Nr. 57719

Carpaccio aus

Sommertriiffeln
Feingeschnittene italienische Som-
mertriffel, kann direkt zu Pasta,
Omelette, gegrilltem Fleisch oder
Fisch gereicht werden. Ein echtes
Highlight fir besonders exklusive
Hamburger.

140 ml / Glas

-
K

IKOINI

Conwenience Manufaktur

» Art.-Nr. 60920

Frischer Cole Slaw

WeiBBkohl- und Méhrenstreifen in einer wirzigen Sa-
latcreme mit Dill. Nach dem Vorbild aus dem Siden der
USA. Macht sich besonders gut auf dem Hamburger mit
Pulled Pork oder Pulled Turky. Aber liberzeugt natdrlich
auch neben dem Hamburger.

3 kg / Eimer




Saucen & Dips

Art.-Nr. 46857

TK Guacamole ,,Classic”
(Acovado Dip)

- Absolut Premium: besonders aro-
matische Avocados, grobsti-
ckig puriert und raffiniert
gewdrzt, mit Zitronen-
saft und Tomatenstuck-
chen verfeinert. Die au-
thentische Rezeptur aus
Mexiko! Besonders sttickig
und nur aus besten mexikanischen Hass-Avocados. Auch
auf Hamburgern beliebt!

500 g / Packung

e
SALOMON
FoodWorld

Art.-Nr. 269353

White BBQ Sauce
Uberraschender Look & Taste: BBQ —
. der Liebling unter den Saucen muss
. nicht immer rot sein! Mit unserem
- % unverwechselbar rauchigen Ge-
\ schmacksmport aus den USA kre-

ieren Sie einmalige Farbkont-
raste.
- Vegan.
SAI.OHOH —- 2 Liter / Kanister
FnodWorl

Art.-Nr. 40928

Tomaten-Ketchup

Der besonders hohe An- * ’
teil sonnengereifter Tomaten

(68 % Anteil Tomatenmark) er-
gibt den fruchtigen Geschmack,
ohne Konservierungsstoffe und
SuBungsmittel.

10 kg / Eimer

Art.-Nr. 49180

Bull's Eye ,,Origina
BBQ-Sauce

Typisch rauchige Sauce mit hohem
Tomatenmarkanteil, veredelt gebra-
tenes und gegrilltes Fleisch, gut zum
Glacieren geeignet, kann hei3 und
kalt serviert werden.

2 Liter / Kanister

Ill
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Art.-Nr. 114653
Cheddar Cheese Sauce

Hochwertige Kasesauce mit bestem
Cheddar. Fir warme und kalte Tex-
Mex-Speisen, aber auch fur viele an- W &
dere Gerichte wie z.B. Hamburger ge- &
eignet. Gerade auch auf Pommes eine ="~ "“ymr:
besondere Késtlichkeit. e

470 g/ Glas
-
Art.-Nr. 103775 v
Paprika Relish Ve

Snacksauce

Das stuickige Paprika Relish ist
optimal fir die Zubereitung
von veganen Burgern, Sand-
wiches und Wraps geeignet.
Feine Gemusestlickchen aus
Paprika, Zwiebeln, Karotten,
Gurken und Mais verleihen
dem Relish einen besonders
frischen Geschmack.

875 ml / Flasche

L) -I-.

Vegan

Art.-Nr. 68696

Hamburger-Sauce -

vegan

Zwiebeln und Gurken verleihen
der veganen Hamburger-Sauce
einen besonders frischen und
auBergewodhnlichen Geschmack,
der durch fruchtiges Tomaten-
mark abgerundet wird. Die prak-
tische 875-ml-Kopfstandflasche
hilft bei einer sicheren Dosierung
und ist sehr ergiebig.

875 ml / Flasche

Art.-Nr. 58949

BBQ-Sauce
von RODEO

Servierfertige, rauchige
Dip-Sauce aus fruchtigen
Tomaten, Knoblauch, Chili
und Worcestersauce, ab-
gerundet mit einer Kara-
mellnote!

2 Liter / Flasche

SUALITY

BBQ

SAUCE
SMOREY




¥ Hellmann’s Saucen im Glaschen Art.-Nr. 106053

: —— I M AN
Optisch und geschmacklich ein Highlight. Die kleinen REAL Mayonnaise HELLMANNS
Premiumglaschen (jeweils 33 ml) von Hellmann'’s: 80 Glaser / Karton : EST.1913 )

Art.-Nr. 106050

Senf
" - 80 Glaser / Karton
@: A ) ELLMANN Art.-Nr. 106051
REAL : Ketchup

MATONMAIEE

80 Glaser / Karton

S, /t.-Nr. 104190

3 |
Hellmann’s Tomato

¥ Hellmann’s Saucen fiir Dispenser HELLMANN KelehT pactalrisiant

Die beliebtesten Saucen von Hellmann'’s fir den Dispen- 511912 -

ser. Fiir sauberes Dosieren. i HeIImfamn S'REAL Tomato Ket-
TOMATO chup ist hergestellt aus nach-

Art.-Nr. 132538 ; ERICHE haltig angebauten Tomaten

Pommes Frites Sauce @ ' ol [ und perfekt geeignet fur Bur-

ger und Pommes Frites. Der
7.5 kg (3 Beutel) / Karton Ketchup dient als gute Basis

Art.-Nr. 117473 fir eigene Saucenkreationen und vielem mehr.

REAL Mayonnaise — 79 % Fett 5 kg / Eimer
6,75 kg (3 Beutel) / Karton

Art.-Nr. 117472 Art.-Nr. 120535
Tomato Ketchup Hellmann’s Vegan
7.5 kg (3 Beutel) / Karton Mayo

Hellmann's Vegan Mayo

Art.-Nr. 117474 hat eine besonders cremige
Yellow Mustard Textur und ist somit perfekt

7.5 kg (3 Beutel) / Karton fur Burger, Sandwiches, als
Dip zu Pommes oder auch
als Basis firr Salate geeignet.
Vegan und glutenfrei!

2,5 kg / Eimer

Natiirlich haben wir auch die passenden HELLMANN's - o A _
Spendersysteme und kénnen Sie kostenlos damit unterstiitzen!* - S e

Fragen Sie uns gerne! — Seite 17 |




Neben dem Burger

» Art.-Nr. 47535

TK Potato Dippers
Potato Dippers sehen aus wie selbstgemacht und sind aufgrund ihrer einzig-
“artigen Form perfekt geeignet fur das Dippen von Saucen. Die gewdlbten
Kartoffeln mit Schale haben den ,Homemade-Effekt” und Uberzeugen mit
besonders langer Standzeit.

10 kg (4 Beutel) / Karton

A Art.-Nr. 263501

TK Sweet Potato Fries
Ungewohnliche Pommes aus SuBBkar-
toffeln. Geeignet fur sif3e und herz-
hafte Gerichte, vielseitig verwend-
bar als Beilage, Snack oder Dessert.
Auch auf dem Burger eine spannen-
de Komponente.

11,35 kg (5 Beutel) / Karton

lambWwaw..

SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

Seite 18 J

lambWwaw..

SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES
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SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

<« Art.-Nr. 107031

TK Connoisseur Fries —

Rustic Skin aon

Goldbraune, grob geschnittenen
Pommes Frites mit einem rustikalen
Aussehen. Mit viel Haut und extra
crunchy.

10 kg (4 Beutel) / Karton

» Art.-Nr. 280058

TK Original Seasoned
CrissCuts Skin on,

gewiirzt
Aus ganzen Kartoffeln ge-

im Geschmack sind unsere
CrissCuts eine aufregende Al-
ternative fir die Speisekarte.
Bleiben maximal lange warm.

10 kg ( Beutel) / Karton

V Art.-Nr. 48197

TK Pommes Julienne -

«Extra Qualitat”, 7 mm

Erstklassige Pommes Frites, fein
geschnitten. Gold-gelb, kross und
mit vollem, natirlichen Kartoffelge-

‘'schmack. 3

12,5 kg (5 Beutel) / Karton

schnitten und hervorragend -

EEING POSSIBILITIES IN POTATOES

V¥ Art.-Nr. 111064

TK Sweet Potato Fries

Aus SuBkartoffeln mit Rohwarenher-
kunft USA/Kanada, mit Wirzcoating,
vorfrittiert in Sonnenblumendl, veg-
an, Schnitt 11 x 11 mm.

10 kg (4 Beutel) / Karton




P Art.-Nr. 46872

TK Primo Mozzarella Sticks - vergebacken A0 s TER..  SALOMON
Besonders lange Mozzarella-Sticks in richtig krosser Knusperpanade. Mit g ) : Fﬂ_ﬂﬂWﬂl‘ld
feiner: Butternote, einem Hauch Knoblauch und wiirzigen Krauter. Ma-  * i it )

chen sich auch auf dem Hamburger hervorragend! :

Stiickgewicht ca. 27 g ¥

1 kg (ca. 34-40 Stiick) / Beutel

4 Art-Nr. 61917
TK Chili & Cheese Nuggets — vorgebacken

Das Nugget ist zwar nicht aus Gold, aber aus einem gold-
gelben Mantel aus Backteig — knusprig und luftig zugleich.
Er umhdllt cremig-milden Kase mit griinen Jalapeio-Chi-
li-Stiickchen. Passt auch auf lhren ,,Chili-Cheese”-Burger!
Stlickgewicht ca. 20 g

1 kg (ca. 50 Stiick) / Beutel

V¥ Art.-Nr. 58051

TK Kartoffelecken, mit Schale und gewiirzt
Mit einer Mischung aus Paprika, Knoblauch, Zwiebeln und
einer Prise Chili herzhaft gewlirzt machen die Wedges sich
neben jedem Hamburger gut. Mit langer Standzeit!

10 kg (4 Beutel) / Karton

Art.-Nr. 46876

TK Beer Battered Onion-Rings ,, Thick Cut” -

vorgebacken
Extra breit geschnittene, saftige Ringe aus ganzen Zwiebeln im Bier-

teig. Die Zubereitung macht sie mild, sodass zu-

Lm‘bwm a3 sammen mit dem Bieranteil (9 %) eine pikante
' Y

pram— - e e SuBe entsteht. Glanzt auf und neben dem e

Hamburger!
Stlickgewicht 20- 30 g

1 kg (29 - 55 Stiick) /
Beutel

SALOMON
FodWorldl

<« Art.-Nr. 66490 3 = Avi .
TK Ré&sti-Ecken — vorgebacken KD

Traditionelle Kdstlichkeiten aus geriebenen Kartoffeln. Die Rosti-Ecken
passen zu Festtagsmenls ebenso wie zu rustikaler Hausmannskost und
zu kleinen Snacks fur zwischendurch. Kann das Brotchen (siehe Foto links)
ersetzen, bietet sich aber auch als Belag z.B. als , Hitten”-Burger an.
Stlickgewicht 65 g

2,5 kg / Beutel

Seite 19 J




TASTE THE MEDITERRANEAN

Unsere Marke Salva D’Or unterstitzt Sie mit sorgfaltig ausgewahlten Spe-
zialitaten aus allen Ecken des Mittelmeerraums. Passende Rezepte, Traditi-
onen und Kichentipps helfen lhnen, das mediterrane Lebensgefiihl erleb-
bar zu machen und mit lhren Gasten zu teilen.

Eine sanfte Meeresbrise, ein traumhafter Sonnenuntergang, dazu der Duft
von aromatischen Oliven, frischem Knoblauch und kostlichen Meeresfrich-
ten. Mit Salva D'Or kdnnen Sie lhre Gaste mit so einem authentisch medi-
terranen Erlebnis verwdhnen.

Hier finden Sie alle
Informationen zu Salva D'Or!

Und hier flnden Sie elnen

Foto: © Service-Bund

Unser Liefergebiet:

Cuxhaven
Wilhelmshaven Brzmerhoven
Stade
Aurich @
Zeven
®
Oldenburg 5
ReCker Papenburg @ = ¥
p g o
preerer—— o . BREMEN
A 2 Rotenburg
. Delmenhorst
Recker Feinkost GmbH Wildesh
Diepholzer Stral3e 82 - 49453 Wetschen SSESIALSCll o
Gelsenkirchener Str. 17-21 - 28199 Bremen C|°ppenbUfg ‘ ' fyke
Telefon 05446 9930-0
E-Mail: wetschen@recker-sb.de ) ‘i
www.recker-servicebund.de Diepholz » .
Wetschen Nienburg
HANNOVER
Osnabrick: .

Alle Angebote sind freibleibend - Preise verstehen sich in Euro und ohne MwSt. -
Produktabbildungen kénnen vom Original abweichen.

Solange der Vorrat reicht - Irrtum vorbehalten -



