
Der Begriff „Stoppelgänschen“ ist heu-
te kaum noch bekannt. Dabei galt noch 
am Anfang des vorherigen Jahrhunderts 
die „Stoppelgans“ auf Bauernhöfen in 
der Region als Delikatesse. Eine „Stop-
pelgans“ ist eine junge Weidegans, wel-
che in einem Alter von ca. 8 Wochen ge-
schlachtet wird. Dies geschieht vor dem 
ersten Umfedern. Das Fleisch der Tiere 
zeichnet sich dadurch aus, dass es sehr 
fettarm und bekömmlich ist. Da der Zeit-
raum der Schlachtreife (vor dem ersten 
Wechsel des Federkleides) sehr begrenzt ist, findet man die 
„Stoppelgans“ nur in den ersten Wochen im September im 
Angebot.

Neben dem exzellenten Geschmack zeichnen sich die 
„Stoppelgänse“ von M. Claßen noch durch viele weitere 
Kriterien aus:
 ··  Aufzucht, Elterntiere, Weidemast und Futter in oder aus 

Deutschland
 ··  Freilandhaltung in Mais mit Grasuntersaat oder im Of-

fenstallsystem mit Gründach
 ··  trocken handgerupft
 ··  Prüfsiegel „Kontrollierte Erzeugung“ der Landwirt-

schaftskammer
 ··  Gentechnikfreie Aufzucht und Mast
 ·· Verpackt unter Schutzatmosphäre
 ··  eigene Schlachtung – kein Transportstress und so besse-

re Fleischqualität

Art.-Nr.: 7023

Frische StoppelgansFrische Stoppelgans
Ab Anfang September und
nur für kurze Zeit!
Eine besondere Delikatesse. Überzeugt 
durch das sehr fettarme und bekömmliche 
Fleisch. Ohne Gentechnik. Durch das geringe 
Gewicht schnell zu garen.
Stückgewicht ca. 2,5-3,5 kg

kg 12,95 € / kgkg 12,95 € / kg

Sämtliche Preise berechnen sich in Euro · Alle Angebote sind 
freibleibend · Sämtliche Preise zzgl. der gesetzl. MwSt. · So-

lange der Vorrat reicht · Irrtum vorbehalten

Recker Feinkost GmbHRecker Feinkost GmbH
 Telefon 05446 9930-0 · Telefax 05446 9930-45
 E-Mail: wetschen@recker-sb.de
 www.recker-servicebund.de

Regional und für kurze Zeit: Regional und für kurze Zeit: 
Stoppelgänse von M. ClaßenStoppelgänse von M. Claßen

Zur Lieferzeit:Zur Lieferzeit:
Erste Auslieferung der Stoppelgans ist ab Anfang 
September möglich. Die Lieferzeit ist streng be-
grenzt und gilt nur, solange der Vorrat reicht.

Angebot gültig vom 6. 9. bis 29. 9. 2023

AUS DER REGION


