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02 UBER UNS

braucht Partner

Kira Kathmann und Klaus Recker.

Die Geschaftsleitung.

120

MITARBEITER

AUSZUBILDENDE

KUNDEN

BIS ZU

Liebe Leserinnen und liebe Leser,

mit dieser Broschire méchten wir lhnen die Gelegenheit ge-
ben, einen Einblick hinter die Kulissen der Recker Feinkost
GmbH zu werfen.

Als mittelstandisches, traditionelles Familienunternehmen
stellen wir uns aus Leidenschaft und Berufung tagtéaglich den
hohen Ansprtichen der Gastronomie, Hotellerie uhd Gemein-
schaftsverpflegung. Dabei verstehen wir uns als innovativer
Lebensmittel-Vollsortimenter, der sich auf die Zustellung der :
Artikel mit ‘einer modernen Fahrzeugflotte und ‘dienstleis-
tungsorientierten Servicefahrern spezialisiert hat. Strategisch g

gunstig gelegene Standorte verbunden mit einem einwand-

freien rUndum Service, Flexibilitat, Qualitat und jeder Menge
Fach-Know-how machen uns zu dem zuverlassigen Partner,
den unsere Kunden seit vielen Jahren schétzen. Innerhalb der
starken Service-Bund Gruppe kaufen wir Topprodukte nicht
nur preiswert ein, sondern sind auch in der Lage, tberregio-
nale Kunden einheit'lic'h_ Zu beliefern.

Kundenzufriedenheit nehmen wir wértlich! ,Rundum sorglos*
bedeutet fir uns ein Gesamtpaket, auf das zu hundert Prozent
Verlass ist. Unsere Fachberater:innen erfiillen nicht nur lhre Ar-,
tikelwinsche in Bezug auf Ihre Speise- bzw. Menukarten, son-
dern stehen lhnen auch mit. einer individuellen, persdnlichen
Beratung in allen Fragen zur Seite. Wir freuen uns auf Sie!

GEBIETSLEITER

ARTIKEL
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Ein Vollsortiment fur alle Falle

- mit iiber 65 Jahren Erfahrung
An drei Standorten erbringen 120 hoch motivierte Mitarbeiter
- jeden Tag Héchstleistung’en um von Helgoland bis nach Han-
~ nover und von Borkum bis nach Stade unsere Kunden mit
v '--.-emem exqunsr[en und innovativen Lebensmittelvollsortiment
zu versorgen. Den L|eferpart Ubernehmen unsere zuverlas-
o S|gen Servicefahrer mit einer Ie|stungsstarken und modernen
Byt LKW Fahrzeugflotte. So sind Sie stets besten ausgestattet, -
mit allem; s das Gastroherz begehrt. :

Gerheihsérh mit mehr als 30' Gésellsohaft'ern h'aben Wi un's"' 7
der Serwce Bund Gruppe einem flachendeckenden Netz aus

Vor‘[ell Ilegt auf der Hand:
Eine * ideale Kombination
aus zentraler - Steuerung
. Uber die Lilbecker Service-
'Bund Zentrale auf der einen
‘Seite und die Individualitét
unserer regionalen ‘Betreu-

ung auf der anderen Seite.

Yalcin Housein
Vertriebsleiter

S ]

Andre Tippach Lars M&hlimann Michael Martens Svenja Meyer



04 FOOD-KONZEPTE

GourmetConvenience mit ,,ExpertPartnership

hat, wer hat

Benefits auf einen Blick

* Uber 2.000 Produkten verschiedener Fertigungsstufen

e Zugriff auf das gesamte Service-Bund-Vollsortiment

* Ganzheitliches Leistungsspektrum mit Konzeptberatung
bis zur Management-Dienstleistung in der Gesundheits-
gastronomie ' i

» Komplette Abdeckung des gastronomischen Tages:
von morgens bis abends :

e Kalkulationssicherheit mit transparenten Warenemsatzen
ohne versteckte Kosten : )

e Fixabrechnung von kompletten Bekostlgungstagen fUr die
Gesundhe|tsgastronom|e :

° Moderhe d|g|tale Tools mit Kassensystemen Warenbe-
stellsystemen und intelligentem Webshop mit Buffet- und
Spelsekartenkonﬂgurator ¢

Diese Gaumenfreuden halten, was sie versprechen o Kuchenhandbuoher mit genauen Zubere|tungsh|nwelsen

Branchenspezifische Losungen sind heute wichtiger als je - . fir eine absolute Gelingsicherheit

zuvor! Gutes Essen und guter Service machen Géste glick- ¢ Die Komplettidsung One-Stop-Shopping: eine Bestellung,

lich — so viel ist klar. Doch die Anforderungen an die Gas- eine Lieferung und élne Reohnuhg

tronomie sind in den letzten Jahren enorm gestiegen: Ga- ; i

ste fordern zunehmend Konzepte, die neben Kulinarik auch

Erlebnisse sowie Gesundheits- und Nachhaltigkeitsaspekie

beinhalten. Hinzu kommt der Fachkraftemangel in der Gastro-

nomie: Uberall fehlt es an Kéchen und immer weniger Mitarbei-
ter kdnnen die hohen handwerklichen Anforderungen an eine
moderne Profi-Klche erflillen, insbesondere, wenn es sich um

GroBkuchen in Seniorenheimen, Kliniken, Schulmensen oder

Betriebsrestaurants handelt. Mit GourmetConvenience haben

wir gemeinsam mit Sander eine einzigartige Losung ins Leben

gerufen, die den wachsenden Anspriichen gerecht wird.

Gut zu wissen

Sander unterstltzt artgerechte Tierhaltung und setzt bei der
Beschaffung von Ganse- & Entenfleisch hohe MaBstébe an die
Lieferanten. Schlupf, Aufzucht, Schlachtung und Zerlegung:
Alles muss llckenlos und unter Berticksichtigung der europé-
ischen Richtlinien flr Lebensmittelsicherheit stattfinden.
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BurgerCraft

Madé' y you' Yi ; ;
jer |st mehr als eine Bu}ette 2W|schen Zwei Brotchen- '

_halften Quahtat handwerkhches Geschlck Fantasie und
"Abwechslung sind gefragt Dank ‘Experten, Burger-Gurus,
:""-"_.""Konsumpsychologen und- viel Leldenschaft ist mit Burger-
Craft einé intuitive Marke fur ,,better__lbUrger“ entstanden, die
¥ iugleiéh':vérSéhiedehe Personlichkeiten, Anlasse und Saisons
”berucksmhtlgt Der Serwce Bund hat die Marke zusammen
mit SALOMON FoodWorId den Brotchen- Speznahsten von

' Lantmannen Unibake und Lamb Weston entwickelt.

Gut zu wissen

Sie bendtigen Inspiration und Basis-Produkte rund um den
Gastro-Bestseller? BurgerCraft bietet die unterschiedlichsten
Pattys von Rindfleisch Uber H&hnchen bis Veggie, mehrere
Brotchensorten und kostliche SoBen: Die perfekte Basis fiir
kostlich kreative Ideen!
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Better Desserts

Das hat Stll - fur stelgende Umsatze

_Se|t V|elen Jahren sind wir exklusiver Langnese—Vertnebspar‘[—
ner far den AuBer.-Haus—Beremh in unserer Region. Als lhr

Fachspezialist flr qu‘alitativ hoc_hWertiges MARKEN-Speise-
eis fUr den Bereich Fac'hhandeI—Gastronomie, bekommen Sie
von uns nicht nur das komplette Langnese-Sortiment: Wir
stellen Ihnen exklusive Werbemittel zur Verkaufsforderung zur
Verflgung.

Mehr Umséatze durch Better Desserts — das Gemein-
schaftsprojekt von Langnese und dem Service-Bund de-
monstriert eindrucksvoll, wie man mit auBergewdhnlichen
Desserts auf Eisbasis im Handumdrehen ein sattes Um-
satzplus machen kann. So werden alle Sinne angeregt! Das
leckere Zusammenspiel aus Eiscreme und Fantasie ist die
Grundlage fUr zahlreiche Erfolgsrezepte, die lhre Gaste in
bleibender Erinnerung behalten werden.



heckére AIIeskonner i

Hler stnmmt alkas| Preis, Qualitat und Anspruch Wir. machens :

moghchl Mit unseren Service- Bund Eigenmarken wie Servisa

2 treffen Sie i imrmer eme gute Wahl Ob Tiefkdhl-Fisch, -Nudeln

oder Fruchtsalat— Senvisa- Produkte finden Ste im gesamten
Sort!ment. Unsere E|genmarken wer_den im Detall nach den
: Anfor_défu_r;gén und besonderen Spezifikationen der Anwender
entwickelt und hergestellt: Ganz egal, ob es um spezielle Quali-
tétsmerkméle, einen besonderen Convenience-Grad oder pro-
: fessionélié Anspriiche mit eigenen Zusammensetzungen geht.
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Food-Service Akademie

" Schmecken Sie den Unterschied

Unter dem Dach der Food-Service Akademie bindeln wir
unsere Weiterbildungsangebote fur Kunden und Mitarbeiter
sowie FUhrungsnachwuchsentwicklung. Wir bieten unseren
Kunden praxisorientierte Seminare fur Fach- und Fihrungs-
krafte an. Unsere Mission ist es, Kunden so weiterzubilden,
dass sie langfristig erfolgreich sind. Des Weiteren kimmert
sich unsere Food-Service-Akademie um die Flhrungsnach-
wuchskrafte.

Gut zu wissen

Sind auch Sie interessiert, sich weiterzubilden? Dann infor-
mieren Sie sich gerne Uber unsere Seminarangebote und si-
chern Sie sich lhren Platz! Fur Ihre Fragen und Anregungen
steht Ihnen unsere Food-Service-Akademie gerne zur Verfu-
gung: fsa@servicebund.de
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Rodeo

tISCher, j_ebensgefum R|eS|ge Banohes mit unendlichen
Weldén_,_zunftlge Gauchos und der Duft von deftigem Girill-
fleisch in der Nase - so schmeckt Rodeo: Fleischgenuss pur.

(4

Gut zu wissen | e, "
Ob aus Sudamerika, Neuseeland oder Irland, fur Rodeo
Steak wird ausschlieBlich das Fleisch von Tieren aus Weide-
haltung verwendet. Eine enge, personliche Zusammenarbeit
mit unserem Zichter vor Ort sichert die hohe Qualitat von
Rodeo Ranch Quality.




MERMAID

.
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SEAFOOD - abtauchen und genieBen

Unser Fisch-Kernsortiment Uberzeugt gesundheitsbewusste
GenieBer mit einer Vielzahl an Meeresgenussen. Ob Tiefkihl-
kost oder Frischware: Das ist Geschmack und eine Qualitat,
auf die Sie sich verlassen konnen. Von Alaska Seelachs bis
Zander — unser Seafood-Angebot bietet Ihrer Profi-Kiche
hochwertige Meeresgenusse.

Gonnen Sie lhren Gasten besonderes Seafood in kontrol-
lierter Qualitat. MERMAID-SEAFFOD-Produkte bieten alles,
was das Gourmetherz begehrt. Ein weiterer Pluspunkt: Mer-
maid steht fur ein hohes MaB an Transparenz. Die auserle-
senen Produzenten kennen wir persoénlich. So erhalten Sie
eindeutige und nachvollziehbare Angaben zum Ursprung,
Fang und zur Aufzucht auf jedem Produkt. Unser Qualitéts-
versprechen': Wir garantieren Standards in puncto GroBen-
verhaltnis, Kriimmung, Farbe und Nettogewicht, die auf jeder

- Verpackung deklariert sind.

Gut zu wissen

Da wir Wert auf eine nachhaltige Entwicklung legen, haben
wir uns nach .dem MSC-Rickverfolgbarkeitsstandard zertifi-
zieren lassen. So kdnnen Sie sich darauf verlassen, dass die
Meeresfrichte aus einer MSC- (Marine Stewardship Counci)

zertifizierten Fischerei oder einem ASC-Betrieb stammen.
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Salva D‘Or

Erholung Zum AnbeiB3en
Tradmonelle produziert flr Lebensart und Esskultur auf

- Héchstniveau — Salva D*Or bietet eine umfangreiche Ran-

ge aus m_edite.rranén' I'_ebensmitfeln von Pasta Uber Antipa-
sti‘bis hin zu Parmaschinken. Die Produkte stammen aus
familiar gefuhrten Betrieben rund um das Mittelmeer.

Salva D’Or steht damit vor allem fir.die Herkunft aus dem,
Mittelmeerraum, die pragend fir die Qualitéat der Speisen
ist. Genuss, Lebensfreude, Geselligkeit, Gastfreundschaft,
Sorglosigkeit, Familie, Freunde, Sonne, Meer, Warme: Auf
den ersten Biss finden sich lhre Gaste in den schénsten
Mittelmeerwelten wieder.
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Sourcer

; o 5 'Geé_c_:‘hmack_voll \ierzaubern lassen

- SOuroer _ergéhzt das Eigenmarkensortiment des Servi_c_e-Bund

©um ein'umfas-sendes Konzept aus hochwertigen Tee-, Kaffee-
und Kakaos'pezialitéten. aus riachhal_tigem Bio-Anbau, moder-
ném Geschirr, Premium-Kaffeemaschinen sowie passenden
Schulungs- und Beratungéangebote. '

EntfUhren Sie lhre Gaste in eine Welt der Zauberei: Angefangen
bei der traditionellen Veredelungsweise der Rohstoffe bis zum
letzten Handgriff des Baristas wird der Genussmoment fir Ihre
Géste zum Erlebnis.

Gut zu wissen

In unserem Fokus stehen der achtsame und aufmerksame
Umgang mit Rohstoffen, transparente Herstellungswege, eine
partnerschaftliche Zusammenarbeit mit den Anbauern in den
Herkunftsgebieten sowie regelmaBige Besuche vor Ort.
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ESEHMEHIFETF

IN die Zukunft
DAS ERSTE VEGANE

\V/ - S HNITZEL VON FROSTA

Nachhaltigkeit betrachten wir als Leitbild flir eine gerechte

gesellschaftliche Entwicklung, fur die wir als Wirtschaftsun-
ternehmen einen Beitrag zu leisten haben — sowohl in 6ko-

- nomischer als auch in 6kologischer und sozialer Hinsicht.
Diese Idee von Verantwortung — flr uns, unsere Kunden,
Partner und Mitarbeiter — pragt alle unsere Unternehmens-
bereiche und das kann man auch sehen: zwei Elektro-Au-

tos sind bereits im Ein'satz, ebenso E-Hubwagen, zudem -
setzen wir auf LED-Beleuchtung und Gas aus regenera-
tiveriEnergien sowie Solarahlagen auf den Hallendéachern. -

"‘Auch im Service Bund kommen wir unsere Verantwortung
'__-.j_fur die kommenden Generatlonen nach. Als neuer Partner

' -,-I"vorT Green Chefs ernem Zusammenschluss von Betrie-

b__en,__ die sich fir-eine fa|re und nachhaltige Gastronomie
}'i"engag'ieren Leitgedanke ist, Menschen zu vernetzen, um
: gemelnsam neue Standards fur eine verantwortungsvolle

Branche ZUu setzen

Erhiltlich sind unsere 100% ,,plant-
based“, aber sojafreien Schnitzel

vom Feld in den Varianten 60 g, 110 g
und 150 g.

Auch fiir viele weitere vegetarische
und vegane Produkte, fiir Fertig- und
Fischgerichte sowie sogar Friihstiick
und Dessert sind wir seit vielen
Jahren ein starker Partner fiir den
Foodservice.

Kontaktieren Sie uns gerne unter
unten stehenden Kontaktdaten,
auch fiir Ihre personlich gepackte
Musterkiste!

FRoSTA Foodservice GmbH

Postfach 29 03 64 - 27533 Bremerhaven
Tel.:+49(0)471 9736-441

E-Mail: foodservice@frosta.com
frostafooodservice.de
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Gemeinsam fiir gliickliche Gaste

Gemeinsam mit unseren Partnern haben wir in den vergan-
genen Jahren Meilensteine erreicht. Mit vielen von ihnen ar-
beiten wir schon lange zusammen. An dieser Stelle ist es
Zeit, Danke zu sagen, denn ohne diese starken Partner an
unserer Seite wirden unsere Konzepte nicht funktionieren.

Ganz gleich, ob héchste Qualitatsanspriiche, sich wandelnde

Le Forme Ael Gurto

www. trentingroup.it

Finfach gut

Anforderungen, Flexibilitdt oder neue Innovationen: Zusam-
men mit lhnen gelingt es uns immer wieder Hoteliers, Gastro-
nomen und Betriebe — und ganz besonders deren Gaste und
Besucher glicklich zu machen. Darauf sind wir stolz und in
diesem Sinne freuen wir uns auf viele weitere Jahre der koo-
perativen und produktiven Zusammenarbeit!

R Peter Micheler

Fleisch- und Wurstwaren aus dem Allgiu

Flelsch und Wurstwaren aus dem Allgau

Braten von Schwein, Kalb, Lamm und Pute
Wiirstel - Gegarte Artikel - Frischfleisch - Frischwurst

Peter Micheler GmbH - Schlachthofstr. 36 - 87700 Memmingen
Telefon 08331 9528-0 - mehr auf WWW.Micheler.de

und doppelt lecker!

Meemken Wurstwaren GmbH & Co. KG
Im Alten Haferland 6 - 26169 Gehlenberg
www.meemken.de

"I‘ M\ THF BF\T GYROS \
W el e emfach ju[ scfumecfil:

Markt Str. 10 « 50968 KdIn

FIX & FERTIG

@ meemken

EINFACH GUTE WURST

Verzicht auf...
v E-Nummern _
v Geschmacksverstérker |
v Kiinstliche Farbstoffe
v Verdickungsmittel
v Konservierungsstoffe

MS Gyros & Meat GmbH
0221 - 168 202 18 « www.ms-food.de

GREEK PITAS

GREEK YOGURT

%
ik Strained '”"
reco
% 7

o
PEPERONI

Griechische Kostlichkeiten in bester Qualitat E&
Hellenic Food GmbH
0221-168 202 14 « www.hellenic-food.com E .-IF'E




greenBost

Recker

Jervice-Bund. food service. jederzeit. an jedem Ort.

A

WatUmig Hee n boX

Kern unseres Handels ist die Uberzeugung, dass es besser ist nach-
wachsende Rohstoffe zu verarbeiten als endliche Ressourcen zu
verbrauchen. Um diesen Kern dreht sich auch unser Sortiment. Wir
bieten daher unseren Kunden im In- und Ausland Uber 750 nach-
haltige Verpackungsldsungen und Einwegartikel fir den profes-
sionellen Gastronomie- und Take-Away-Einsatz. Den Schwerpunkt
bilden dabei Produkte, die aus nachwachsenden Ressourcen wie
starkebasierten Biokunststoffen, Bagasse (Zuckerrohr), Holz aus
nachhaltiger Forstwirtschaft und Palmblattern hergestellt werden.

les zelichnei: Uns Cusy
Neben einem breiten Sortiment an nachhaltigen Verpackungslo-

sungen, legen wir groBen Wert auf soziale und 6kologische Ver-

antwortung.

Greenbox ist daher Mitglied von amfori, dem weltweit fuhrenden
Unternehmensverband fir nachhaltigen und offene Handel. Ge-
meinsam mit Uber 2.400 Unternehmen aus 43 Landern sind wir
uns unserer sozialen Verantwortung bewusst und richten unser
Handeln in unseren globalen Lieferketten nach den Kriterien des
amfori Code of Conduct aus.

Unsere Okologische Verantwortung nehmen wir durch den kom-
pletten Ausgleich aller CO2-Emissionen wahr, die bei der Produk-
tion, dem Transport, der Lagerung und Auslieferung unserer Pro-
dukte erzeugt wird. Diese CO2-Kompensation erreichen wir durch
mit Gold Standard zertifizierte Klimaschutzprojekte. Bei diesen
wird nicht nur ein unglaublich wichtiger Beitrag zum Klimaschutz
geleistet, sondern auch die Lebensbedingungen der lokale Bevol-
kerung nachhaltig verbessert.

Mit unseren Produkten legen Sie nicht nur Wert auf biologisch ab-
baubare und kompostierbare Verpackungen, sondern auch auf
einen kleinstmdglichen CO2-Ful3abdruck, faire Herstellungsbedin-
gungen und dem Schutz der Umwelt.

Kfolmyiral ks Hier geht es zu unserem Katalog:

Greenbox GmbH & Co. KG
Lowenhof 9 - 28217 Bremen
eMail: reseller@greenbox.bio
Telefon: +49 (0) 421 / 246 87 87 70




~ Recker

food service. jederzeit. an jedem Ort.

oA B2

ZGf‘
Oldenburg JerviceBd
o b

Rotenburg

Papenburg

B BREMEN
Delmenhorst
Wildeshausen

Cloppenburg @

Diepholz
Wetschen Nienburg

HANNOVER

Unser

Recker Feinkost GmbH
Diepholzer Str. 82

49453 Wetschen

Telefon: 05446 9930 0

wetschen@recker-sb.de

JS,



