Giltig bis
30.09.2025

ie Pfifferling-Saison
Sie sind klein, goldgelb und eine echte Delikatesse: Pfifferlinge rocken die Kiiche! Direkt aus
dem Wald auf den Teller bringen sie ordentlich Aroma in die Pfanne — nussig, wirzig, wild.
Egal ob mit Kalb, Pasta oder vegetarisch: Jetzt ist Pfifferlings-Zeit — und wir drehen voll auf!




Frische Pfifferlinge!

V¥ Art.-Nr. 34568

Frische Pfifferlinge — kiichenfertig — mittel

Kucherfertig, gewaschene Pfifferlinge mit mittlerer Gro-
Be. Das »Gold des Waldes« ist ein saisonales Highlight
und macht sich hervorragend in RahmsoBen, zu Pasta,
Fleisch- oder Wildgerichten. Uberzeugen mit intensivem
Aroma und perfekter Konsistenz — ideal fiir die schnelle
Profi-Kiiche in Gastronomie und Gemeinschaftsverpfle-
gung.

1 kg / Korb

Art.-Nr. 103037
Frische Pfifferlinge —
kiichenfertig — unsortiert

» Art.-Nr. 59525
TK Pfifferlinge — unsortiert —
blanchiert

In unterschiedlichen GroBen,
passen diese Pfifferlinge her-
vorragend auch fur Fillungen,
Suppen oder Saucen zu ver-
wenden.

1 kg / Beutel

» Art.-Nr. 59526

TK Pfifferlinge — groB — blanchiert
Passen besonders gut zu Wildge-
richte oder in delikate Pilzragouts.
Ausgewshlte, blanchierte, kleine

- 4Art-Nr. 59686 | ‘s
' TK Pfifferlinge fgﬁiﬂ

— klein — blanchiert
Die kleine Sortierung Pfifferlinge mit
den gleichen, delikaten Geschmack,
wie man es von Pfifferlingen ge-
wohnt ist.
@ bis zu 15 mm

1 kg / Beutel

Kichenfertige, gewaschene Pfifferlinge in an‘fgrlmge.

. 3 g . @ bis zu 45 mm
gemischten GroéBen — natirlich, aromatisch
und vielseitig einsetzbar. Ideal fur cremige 1 kg / Beutel

SoBen, herzhafte Fleischgerichte oder vege-

tarische Mends.
1 kg / Korb
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<« Art.-Nr. 55454 . ‘5
TK Waldpilzmischung fma
Fein abgestimmt aus finf verschiedenen
Sorten Edelpilzen. Eine aromatische Grund-
lage fiir die anspruchsvolle Kiiche (Pfifferlinge,
Champignons, Maronenréhrlinge, Butter- und
Steinpilze).

1 kg / Beutel
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V Art.-Nr. 95059

TK Maishdhnchenbrust »Supreme«

Feines Brustfilet von jungen Maishiihnern mit dem ersten

Glied des Flugels. Beliebte Gefllgelvariation aus Frankreich.
Stlickgewicht ca. 220-260 g

ca. 5 kg (ca. 20 Stiick) / Karton
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A Art-Nr. 55856 Tyl

TK Hirschrouladen mit Pfifferlingsfillung

Ein starker Fleischmantel (ca. 150 g), aus der frischen Hirsch-
keule geschnitten, gefiillt mit kleinen Pfifferlingen, Zwiebeln,
Speck, Sauerrahm und Gewiirzen.

Stiickgewicht ca. 200 g

5 Stiick / Packung

4V Art.-Nr. 81926

TK Rehkeule —

ohne Knochen

Von europaischen Rehen,

- nach héchsten Qualitatsvor-
gaben im zertifizierten Be-
trieb zerlegt. Passt perfekt
zu Pfifferlingen.
Stickgewicht ca. 1,1-2,4 kg B A G N[t oA !

Frisches Schweinefilet — ohne Kopf und ohne Kette

Ein beliebter Klassiker fiir das ganze Jahr — zu braten im
Ganzen oder fir kurzgebratene, zarte Schweinemedaillons zu
verwenden. Vakuumverpackt.

Stiickgewicht 300-450 g

P Art.-Nr. 85567

Frische Kalbsoberschale -
rosé und ohne Deckel

Ein hervorragendes
Fleischstlick fur viele An-
wendungen geeignet. Fir
diinne »Wiener« Schnitzel
oder aber auch fir Rouladen ge-

P Art.-Nr. 52564
Frische argentinisches
Roastbeef — ohne Kette
Fachmé&nnisch aus dem Ricken
geschnitten, fur saftige, kerni-

ge Steaks. Besonders aromatisch im

eignet. Beides, z.B. mit Pfifferling-Sauce O Geschmack, u. a. durch den so typischen

oder einer Fiillung aus Schalotten und Pfiffer- Fettrand und die Grasfitterung. Ideal auch als kaltes
lingen ein echter Leckerbissen. Roastbeef diinn aufgeschnitten.

Stlckgewicht ca. 2,5-3,5 kg Stlickgewicht ca. 3,5-5 kg

kg kg
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A Art.-Nr. 90289

TK Lunette mit Triffel — ungegart
Kleine, runde Teigtaschen mit einem
Fullungsanteil von 48% schwarzem Trif-
fel und Parmigiano Reggiano D.O.P.
Stuckgewicht ca. 8,5 g

3 kg / Beutel

V Art.-Nr. 92553
TK Panzerotti »Steinpilze« — ungegart
Halbmondférmige Teigtasche mit
einem Fullungsanteil von 60%

aus Steinpilzen und Grana

Padano D.O.P.
Stlickgewicht 22 g

3 kg / Karton
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A Art-Nr. 273454 ' — URGER
TK Spéatzle-Pilz-Pfanne - vegetarisch -

Fix und fertig zubereitetes Pfannengericht mit feinen Eierknépfle und Spinat-
spatzle, kombiniert mit Champignons, Stockschwémmchen, Broccoli, Karotten
und Zwiebeln. Unterverpackt im 2,5-kg- Beutel.

5 kg (2 Beutel) / Karton

» Art.-Nr. 58624

TK Semmelknodel

Kichenfertig gewlirzte Knddel — nach
klassischem, bayerischem Hausrezept.
Unterverpackt im 2,5-kg-Beutel.
Stlickgewicht ca. 75 g

5 kg (ca. 66 Stiick) / Karton

V Art.-Nr. 62920

Fertig gewtirzte Knédel im Mini-Format
— nach bayerischem Hausrezept gefer-
tigt. Unterverpackt im 2,5-kg-Beutel.
Stlickgewicht ca. 35 g

10 kg (ca. 285) Stiick / Karton

A Art.-Nr. 77922
TK Pfannen-R&stis — vorgebacken
Vorgebacken in Pflanzendl. Das knusp-
rige Kartoffel-Rosti |&sst sich in einer
eisernen Pfanne, auf der Grillplatte
oder im Kombidampfer einfach zuberei-
ten. Wie handgemacht.

Stliickgewicht ca. 220 g

12 Stiick / Karton

p Art.-Nr. 102814

TK Mini-Kartoffelrosti-Schiffchen
Als Schiffchen geformte Kartoffelrésti. Kalt und auch
warm befillbar mit Krauterquark, Pfiffferlingra-
gout, Currywurst, Ziricher Geschnetzeltes,
Lachsstreifen usw. Ein echter Leckerbis-
sen auf jedem Buffet! Unerverpackt

in 2 Beutel.

Stlickgewicht ca. 40 g

4 kg (ca. 100 Stiick) / Karton = ol




A Frische Bratkartoffeln —
»fix und fertig«, gegart

Frische, gegarte Kartoffelscheiben mit
Zwiebeln und Katenschinkenspeck. Va-
kuumverpackt. In zwei GebindegréBen

erhaltlich:

Art.-Nr. 78611
12 kg (4 Beutel) / Karton

Art.-Nr. 99409
10 kg (10 Beutel) / Karton

jervi:o
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<« Art.-Nr. 72954

TK Résti »wie hausgemacht«
- vorgebacken

Flaches, annahernd rund
geformtes Résti mit farblich
unterschiedlicher Oberflache
von goldgelb bis leicht braun-
lich. Unterverpackt zu 3 kg im
Beutel. Durchmesser ca. 8 cm.
Stiickgewicht ca. 50 g

6 kg (ca. 120 Stiick) / Karton

4P Art.-Nr. 265628
TK Blatterteigplatten

Stiickgewicht 800 g
16 Stiick / Karton

Fertig ausgerollter Blatterteig
in bester Konditorqualitét. In 10
Minuten aufgetaut. Servieren
Sie eine raffinierte Variante mit
Spargel- und Schinkenfiillung.
Starke 3,5 mm; 380 x 580 mm;

FODDSERVICE

A Art.-Nr. 49598

TK Maisgnocchi/Polentagnocchi

Mit Maisgriess gefertigte Gnocchi.
Raffinierte Beilage zu Pfifferlingen und
Fleischgerichten. Fiir die Zubereitung in
Pfanne, Kochtopf und Kombidampfer.
Stlickgewicht ca. 6 g

2,5 kg / Beutel

<« Art.-Nr. 57474
TK Kroketten rund »Pommes Croquettes«
Kleine runde Kroketten, hergestellt
aus frischem Kartoffelpiiree und
- feinen Gewlrzen. Schnell zuzube-
reiten.
Stiickgewicht ca. 12,5 g

5 kg (2 Beutel) / Karton

WV Art.-Nr. 85753

TK Eierspétzle

Eine typisch schwébische Spezialitdt wie von Hand gemacht,
als Beilage zu Wild und Gefliigel oder in Form von Késespatz-
le bzw. Gratin fir die Tellermitte.

5 kg (2 Beutel) / Karton
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» Art.-Nr. 41525

FROFE S5I0NAL

6 Dosen / Karton

AUTHENTIC
DEMI-GLACE

LIGHnD

—

§ MADE wiTH
ATURAL INGREDIEN LB}

A Art.-Nr. 280302

Professional Demi-Glace Saucenbasis — flissig

Nicht ausrezeptierte Demi-Glace. Perfekt fiir die individuelle
Weiterverarbeitung geeignet. Besitzt einen authentischen
Geschmack und ist zudem aus natirlichen Zutaten hergestellt
sowie allergen-, gluten- und laktosefrei. Kann bei Raumtem-
peratur aufbewahrt werden. Nach dem Offnen gekiihlt lagern
und innerhalb von 5 Tagen aufbrauchen.

1 Liter / Beutel

Zeit sparen, Qualitat bewahren!

Bei Personalliicken und Zeitdruck machen sich aufwendige Tatig-
keiten, wie die des Sauciers, besonders bemerkbar. Mit hochwer-

tigen Basisprodukten sparen Sie splirbar an Zeit — aber nicht an
Geschmack und Qualitat. Oder kurz:

® NatUrliche Zutaten

o Authentischer Geschmack ¢ Individuell veranderbar

< Art.-Nr. 295264

Waldpilzsauce »Gourmet-Qualitét«

Cremige, hellbraune Sauce mit harmonischem Wald-

< pilzgeschmack und reichhaltigen, feinstlckigen Wald-
pilzeinlagen mit mittlerer, cremiger Bindung. Ideal zu
Gefligel und Braten, sowie Wild-, Kartoffel- und Nudel-
gerichten. Ergibt 6 x ca. 7 Liter. Fillmenge Dose 1 kg.

* Einsparung des Bratenansatz

<« Art.-Nr. 55372

Steinpilzcreme mit Triffeln

Mit weil3en Triffeln angereichert,
mit intensivem Geschmack und
starkem Aroma, héchst ergiebig
und sparsam in der Verwendung.
Zum Verfeinern von Risotto- und
Pastagerichten aller Art sowie fir
herzhafte Backwaren.

580 ml / Glas
Truffelbutter =~ 4
Original italienische Triffelmutter = -

von Weil3em Triffel. Mit dem ein-
zigartigem Geschmack der wei-
Ben Alba-Triffel und mit Brandy
verfeinert. Einfach wie Butter zu
verwenden.

175 g/ Glas

« Art.-Nr. 59928

Weil3es Triffeldl

mit Triffelstlickchen
Verleiht Fleisch- und Fisch-
gerichten sowie Pasta-

Demiglace Braune Grundsauce
Trockenmischung zur Herstellung

einer Demi-Glace Grundsauce. Reine,
kraftige Basis flr alle braunen Saucen,
pur oder abgeleitet einsetzbar. Ideal zu
Schnitzeln, Koteletts, Grill- und Pfan-
nengerichten.

1 kg / Dose

variationen einen exklusi-
ven Geschmack. Gerade
auch zu Pfifferlingen und
anderen Pilzgerichten eine
tolle Ergénzung und toller
Geschmacksgeber.

250 ml /Flasche




» Art.-Nr. 119583
» Art.-Nr. 300182 l Flora Professional Plant —
welta ;
Bratensauce Instant S Sahnealternative

Fur Gerichte ohne Saucenanfall, zum Kochen —

-l
t o
aber auch zum Verldngern bzw. Iaan 15% Fettgehalt E
Strecken einer vorhandenen S A U C E Perfekt zum Kochen: cre- n
Sauce. miger Geschmack, perfekte o
3 Liter / Packung .. Stabilitat und allergenfrei, 5
gL 1! um noch mehr Géste be- ©
2 4 dienen zu kénnen. Hitze-, &
L Sdure und Bain-Marie-stabil.
Bratansauct Verleiht einfach und sicher je-
o e dem Gericht einen himmlisch

cremigen Geschmack — egal

ob heifl3 oder kalt.

< Art-Nr. 52334 1 Liter / Packung
Kiichen-Profi-Sahne — 20% Fett
Diese ungesauerte Sahnespezialitat
zeichnet sich durch feinen, cremigen
Geschmack aus. Gefrier-, mik-
rowellen- und kochstabil. |deal

als Grundlage fir helle Pasta-
saucen und zahlreiche andere
Kreationen.

Fillmenge Packung 1 Liter.

12 Liter / Karton

< Art.-Nr. 273913
Violife pflanzliche Sour Cream
Alternative — 18% Fettgehalt
Die Violife pflanzliche Sour
Cream Alternative ist zu ver-
100% PLANT BASED wenden wie Sour Cream. Das
USE LIKE DAIRY Produkt ist 100% pflanzlich,
L SOUR CREAM also vegan und allergenfrei.
) Sie eignet sich fur die kalte
und warme Anwendung.
Perfekt fur Ofen-Kartoffeln,
Gemdlisespiesse, Flammku-
chen, Salate, Kasekuchen,
Cupcake-Toppings.
500 g / Becher

» Art.-Nr. 75057

Créme fraiche — 30% Fett
Bekdmmliche, saure Sahne mit
einem leichten Créme-fraiche-Ge-
schmack flir anspruchsvolle GroB-
verbraucher.

g

5 kg / Eimer

£
> Art-Nr. 42366 i
Phase Professional »Butter Flavour« :
Flussiges, aromatisiertes Pflanzenfett mit
feinem Butteraroma, ohne Wasserphase (kein
Klaren nétig). Ein Multitalent in der Anwen-
dung mit héchster Hitzestabilitat. Wasserfrei,
deshalb kaum Spritzer. Kein Grauschleierbei
kalten Speisen, z. B. kalten Schnitzeln. Rein  * 1
pflanzlich, cholesterinfrei, reich an I

mehrfach ungesattigten Fettsau-
g g PI’IAS;E;:E
L —

ren. Voller Geschmack auch bei
hohen Temperaturen.

900 ml / Flasche

<« Art.-Nr. 68832

Rama Cremefine — »Kochcreme«, 15 % Fett
Vegetarische Creme auf Pflanzendlbasis. Cremig
und frisch im Geschmack, hohe Standfestigkeit,
kochstabil und wiedererwadrmbar, saurestabil,
flockt nicht aus. Geeignet fiir Cook & Chill, kein
Wasserabsatz, gefriertaustabil. Gleiche Kochan-
wendungen wie Schlagsahne.

1 Liter / Packung




IMMERBESTENS INFORMIERT —UBERALL UND JEDERZEIT

Mochtet ihr keine Neuigkeiten von Recker Feinkost verpassen? Und interessiert ihr
euch fur unsere aktuellen Angebote? Dann haben wir genau das Richtige fur euch!

Ab sofort kénnt ihr alle wichtigen Infos und unsere neuesten Aktionen ganz einfach
Uber unseren WhatsApp-News-Kanal erhalten.

Scannt einfach den QR-Code unten und legt direkt los!

Oder sprecht unser Vertriebsteam an — wir fligen euch gerne zum Kanal hinzu!

fi Recker
Gleich scannen  [ElGir.i[
WhatsApp © d immer Pk

aktuell sein!

News-Kanal
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Telefon 05446 9930-0 @’
E-Mail: wetschen@recker-sb.de -

www.recker-servicebund.de

Alle Angebote sind freibleibend - Preise verstehen sich in Euro und ohne MwSt. - Solange der Vorrat reicht - Irrtum vorbehalten -
Produktabbildungen kénnen vom Original abweichen.



