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Liebe Kundinnen und Kunden,

Food-Trends veréndern sich. Gaste haben neue Erwartungen. Genau darin
liegt die Chance, frische Impulse zu setzen und den eigenen Betrieb
weiterzuentwickeln.

Auch wir bei Recker Feinkost suchen standig nach neuen Ideen, Produk-
ten und Konzepten. So gestalten wir unser Sortiment abwechslungsreich
und zeitgemalB. Mit der zweiten Ausgabe unserer Impulsbroschiire méch-
ten wir uns und unser Unternehmen kurz vorstellen. Gleichzeitig wollen wir
Sie inspirieren, neue Akzente zu setzen und lhre Gaste immer wieder zu
tiberraschen.

Entdecken Sie innovative Produkte, aktuelle Food-Trends und kreative
Ansatze fir lhre Speisekarte. Alles fir besondere Genussmomente und

gemeinsamen Erfolg.

Viel Freude beim Entdecken und Ausprobieren!

Kira Kathmann
& Yalcin Housein




Innovation, Service, Leidenschaft

Seit 1957, also seit fast 70 Jahren, sind wir fur Sie unterwegs. Unser Ziel: gemeinsam unver-
gessliche Momente zu schaffen.

Als Mitglied des Service-Bundes sind wir lhr verl&sslicher Partner fir die Profikiiche. Wir
bieten ein innovatives Vollsortiment. Als mittelstandisches Familienunternehmen reagieren
wir flexibel auf Ihre Bedurfnisse. Mit kurzen Entscheidungswegen unterstiitzen wir Sie tag-
lich mit unseren starken Eigen- und Exklusivmarken.

Recker in Bewegung — zuverlassig liefern unsere
Servicefahrer lhre Artikel von der Rampe bis zu lhrer Tar.

Wir versorgen Sie mit innovativen und exquisiten Produkten von unseren Stand-
orten in Wetschen und Nortmoor. Jede Nacht, wenn viele schlafen, krempeln
zahlreiche Recker-Mitarbeitende die Armel hoch. So kommt die bestellte Ware
am néchsten Tag plnktlich im gesamten Liefergebiet an.

Dank langjéhriger, verlasslicher Zusammenarbeit mit Lieferanten kénnen wir viele

sogenannte Transferartikel anbieten. Das sind Artikel, die wir bei einer Bestellung

bis zu einer bestimmten Uhrzeit am néchsten Tag liefern — auch wenn sie keinen

festen Lagerplatz bei uns haben. So erméglichen wir Ihnen eine gréBere Vielfalt
Auf Events mit Lieferanten suchen wir nach an kurzfristig verfigbaren Waren — flexibel und zuverlassig.

Innovationen und neuen Impulsen fir unsere Kunden.

Timeline 1957 1962 1979 1987 1988 1990 1991
Grindung Eiscreme-  Inbetriebnahme Klaus Recker trittins ~ Mitbegriinder der e Umfirmierung in Grindung der Firmengrinder
GroBhandel durch Pommes-frites- Unternehmen ein Gafa-Team GmbH die Recker Feinkost  Niederlassung Recker Hermann Recker
Hermann Recker Produktionsstatte GmbH Feinkost Kalbe/Milde verstirbt

e Klaus Recker tUber-
nimmt die Ge-
4 schaftsfiihrung



Unsere dienstleistungsorientierten Mitarbei-
tenden im Fuhrpark sorgen mit moderner
Fahrzeugflotte dafir, dass Qualitat und Ser-
vice auf hochstem Niveau geliefert werden.
Der engagierte Einsatz des Teams, die konti-
nuierliche Optimierung unserer Prozesse und
die vertrauensvolle Zusammenarbeit mit Liefe-
ranten und Kunden sorgen daflr, dass wir ge-
meinsam fair und erfolgreich arbeiten.

Uns geht es nicht nur darum, Speisen, Getran-
ke und alles andere termingerecht zu liefern.
Wir mochten Sie aktiv unterstiitzen — zum Bei-
spiel mit MenUkarten, Speiseplédnen und weite-
ren Dienstleistungen. Unsere Fachberaterinnen
und Fachberater im AuBen- und Innendienst Von unseren Standorten Wetschen und Nortmoor
stehen lhnen personlich zur Seite. So helfen wir, liefern wir von Hannover bis nach Borkum.
Raume fir Kommunikation, Erinnerungen und

unvergessliche Momente zu schaffen.

Austausch und Genuss —

Begegnungen wie hier auf der Gemeinsam lassen wir die Gastroherzen hoher schlagen. Begeistern Géaste mit Lei-
Gastro Ivent bringen unsere Kunden denschaft und Liebe zum Detail. Jeder Service, jedes Gericht und jedes Produkt
und unser Team zusammen. soll Freude machen. Inspirieren wir, Uberraschen wir, schaffen wir besondere Mo-

mente. Flir Genuss, fir Erinnerungen, fir Menschen, die sich wohlfihlen.

1992 1997 2002 2003 2008 2009 2010 2012
Neubau Lagerhalle, Trennung der Fleisch- Ubernahme Vertrieb  Neubau Tiefkiihl- Heinz Gorges wird e Andreas Knuver wird Eintritt in den Service- Erweiterung der
Verwaltung und Pro-  warenproduktion vom Langnese lager Wetschen und  von 2008-2009 Ge- von 2009-2019 Ge-  Bund Photovoltaikanlagen
duktion Lebensmittelgrof3- Neubau Tiefkihl- und schéftsfihrer schaftsfiuhrer am Standort

handel Frischelager Schiffdorf e Raumliche Trennung Wetschen

von Recker Conve-
nience GmbH 5



Recker Feinkost — Key Facts

1

Jahre Erfahrung

69 kommen unseren

Kunden zu gute

. T o
260

.Stops” haben wir
durchschnittlich an

!
40

LKWs stehen uns
fur unsere

jedem Liefertag Lieferungen (" )
zur Verfiigung 4
420 Elektro-
Fahrzeuge
Lieferanten aus 4 A berei
ereichern
- der ganzen Welt ] 40 2.600 unseren
sorgen fir Vielfalt in Mitarbeitende sorgen fir volle Lager ) o Fuh K
Unserem Sortiment und zufriedene Kunden Kunden beliefern wir im unrpar
7 7OO Nordwesten Deutschlands g J
Quadratmeter Lagerflache p N
sorgen fur Warenverfligbarkeit 'I O OOO
- N frische und tiefgekuhlte Artikel
60 fUhren wir fir unsere Kunden
Tonnen Waren liefern wir im Durchschnitt \ /
taglich an unsere Kunden
kW liefern unsere Windkraftanlage und unsere
zwei Photovoltaikanlagen im Optimalfall
\_ / \_ )
2013 2015 2019 2020 2023 2023 2024 2025
Ubernahme der Firma Braun Beteiligungs-  Kira Kathmann Mitglied Braun Food- e Yalcin Housein Klaus Recker tritt in ® Yalcin Housein tritt ~ Andreas Blome
Pott Food Service GmbH wird neuer tritt in die Service erhalt Prokura den Ruhestand in die Geschéftsfiih- erhalt Prokura
GmbH in Bremen Gesellschafter Geschéftsfihrung ein - Holding GmbH e Ubernahme der rung ein

Hansa Feinkost in
Stadthagen

e Ubernahme des
H&F Tiefkihlgrol3-
handel in Nortmoor



Unsere Eigenmarken —

Vielfalt, Qualitdt und Genuss

Mit unseren Eigenmarken bieten wir lhnen ein durchdachtes Sortiment. Es ist speziell auf die Be-
dirfnisse der Profikiiche zugeschnitten. Die Eigenmarken stehen fir zielgerichtete Qualitat. Jede
einzelne Marke wurde entwickelt, um lhre Profikiiche optimal zu unterstlitzen — mit einzigartigen
Produkten, klarer Qualitdt und unverwechselbarem Charakter. Lernen Sie die Marken kennen, die

Vielfalt, Genuss und Nachhaltigkeit auf den Teller Ihrer Gaste bringen.

Servisa — lhre vielseitige Mar-
ke fur die Profikliche. Ob Tief-
kihl-, Convenience- oder Fri-
scheprodukte: Servisa bietet
mal3geschneiderte Losungen.
Sie richten sich nach lhren in-
dividuellen Qualitats- und An-
wendungsanforderungen. Die
Produkte Uberzeugen durch
einfache Handhabung, hohe
Zuverlassigkeit und gleichblei-
bend beste Qualitat. Perfekt,
um lhren Gasten jeden Tag ge-
nussvolle Momente zu bieten.

SOURCER - Genuss mit Ver-
antwortung. SOURCER bietet
ein umfassendes Sortiment
hochwertiger  Heil3getrénke
aus biologischem Anbau.
Dazu gehodren aromatische
Kaffees, vielfaltige Teevarian-
ten und vollmundiger Kakao.
Nachhaltigkeit steht im Mit-
telpunkt. Transparente Lie-
ferketten, partnerschaftliche
Zusammenarbeit mit den Er-
zeugern und soziales Enga-
gement in den Ursprungsléan-
dern gehdren genauso dazu
wie ein rundum stimmiges
Konzept.

MERMAID - hochwertige
Meeresdelikatessen mit
Verantwortungs-Anspruch.
Unter unserer Servicebund
Marke MERMAID finden
Sie ausgewahlte Seafood-
und Fischprodukte.

Sie stammen aus ergiebi-
gen Fanggebieten und ver-
antwortungsvoll gefihrten
Zuchtbetrieben  weltweit.
Die Produkte Uberzeugen
durch kontrollierte Qualitat
und nachvollziehbare Her-
kunft.

MEDITERRANEAN

SALVA D’'OR - Mediterrane
Lebensfreude auf dem Teller.
Unter dieser Marke vereinen
wir sorgféltig ausgewahlte
Spezialitdten aus dem ge-
samten Mittelmeerraum.
SALVA D'OR steht fir Pro-
dukte mit hoher Qualitat
und traditionellen Herstel-
lungsweisen. Jede  Spe-
zialitdt erzahlt zudem ihre
eigene Geschichte aus der
Herkunftsregion.

Dazu gehodren aromatische
Antipasti und Oliven, exqui-
site Essige und Ole sowie
Pasta, K&se, Saucen und
Fischspezialitaten.

RODEO - Ranch Quality
fir hoéchste  Steak-Anspri-
che. Diese Premium-Fleisch-
marke bietet hochwertiges
Rind- und Lammfleisch aus
verantwortungsvoller Weide-
haltung. Die Herkunft ist |G-
ckenlos rlckverfolgbar, und
die Zuschnitte sind klar de-
finiert. Personlich bekannte
Produzenten, Grasfitterung
und kontrollierte Qualitat
garantieren intensiven Ge-
schmack und verlassliche Er-
gebnisse.



Internationale
Foodtrends

Mit groBer Leidenschaft fir modernes Finger-
food entwickelt die Frostkrone Food Group
seit 1997 hochwertige Tiefkihl-Snack-Speziali-
taten. Sie greifen internationale Geschmacks-
trends auf und bieten zeitgemaBen Genuss.
An zwei Standorten in Ostwestfalen entstehen
kreative Produktideen, die kulinarische Viel-
falt, Convenience und Wirtschaftlichkeit mit-
einander verbinden.

Frostkrone steht fir geprifte Qualitét und
hoéchste Standards. Zertifizierungen wie IFS,
BRC, MSC sowie ausgewahlte Halal-Produkte
unterstreichen den hohen Anspruch an Sicher-
heit, Nachhaltigkeit und Produktverantwor-
tung. Durch innovative Produktionsprozesse
und kontinuierliche = Sortimentsentwicklung
setzt das Unternehmen regelmafBig neue Im-
pulse im Fingerfood-Segment.

- oanf newem Level!
Mit neuen Highlights erganzt Frostkrone unser Sortiment. Kreative, trendige Snacks kommen direkt
auf den Tisch. Von wirzigen Crispy Tex-Mex Snacks Gber herzhafte Mac & Cheese Cubes mit Bacon
bis hin zu neu inszenierten Snack-Klassikern wie Mini Corn Dogs und Cheese Burger Balls — jedes

Produkt Gberzeugt mit unkomplizierter Zubereitung, krossem Genuss und vielseitigen Einsatzmog-
lichkeiten fur Gastronomie, Imbiss und Catering.

VP Art-Nr. 313279
TK Crispy Tex-Mex Snacks

Eine verlockende Gemisemischung mit
Gewdrzen in einem Tortilla-Coating garantieren
ein Geschmackserlebnis voller Tex-Mex-Aromen
in jedem Bissen. Vegetarisch. Halal.
Stlickgewicht ca. 20 g

1 kg (ca. 50 Stiick) / Beutel




» Art.-Nr. 313283

Jeder USA-Fan kennt diesen allseits beliebten, typisch amerikani-
schen Snack, den es dort an jeder Ecke gibt. Die urigen Corn Dogs
sind herzhafte, kleine Wirstchen, die umhillt sind von einem beson-
ders krossen Cornflakes-Coating. Bestens geeignet fir den nacht-
lichen Hunger aller Partyganger, Nachtschwarmer und Kihlschrank-
Checker.

Stlckgewicht ca. 14-17 g

1 kg (ca. 59-71 Stiick) / Beutel

<« Art.-Nr. 313281

ltalienische Makkaroni mit wiirziger, cremiger Schmelzkase-
sol3e, goldgelb und kross paniert in Tempura. Schnell zu-
bereitet, finden die kleinen Leckerbissen sofort begeisterte
Abnehmer. Erst einmal probiert, wird der kdasige Gaumen-
spal3 zum absoluten Liebling bei Jung und Alt. Diese klei-
nen Cubes haben den unwiderstehlichen Geschmack von
Mac & Cheese in einen handlichen und knusprigen Wirfel
verwandelt.

Stlickgewicht ca. 28 g

1 kg (ca. 33-38 Stiick) / Beutel

P Art.-Nr. 313285

Den Superstar unter den Burgern gibt es jetzt als Bite-Size- &
Balls zum einfach Wegsnacken. Die perfekte Mischung aus
saftigem Rindfleisch, herzhaftem Cheddarkase und aro-
matischen Tomaten, fein gewlrzt und im Handumdrehen L
zubereitet. Reinbeiffen und ab ins volle Burger-Aroma.
Stlckgewicht ca. 20 g

1 kg (ca. 50 Stlck) / Beutel



“1lep
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AUSTRIA

Qualitat aus Tradition

Die Marke 11er steht fur tief verwurzelte Qualitdt in der
Schweizer und &sterreichischen Kartoffel- und Réstiwelt. Seit
vielen Jahrzehnten verbindet das Unternehmen regionale
Handwerkskunst mit moderner Produktion und setzt da-
bei konsequent auf sorgféltig ausgewahlte Rohstoffe, hohe
Produktionsstandards und Produkte, die Geschmack, Textur
und Zuverlassigkeit vereinen. 11er versteht es, traditionelle
Stérkeprodukte zeitgemal und anwendungsgerecht fir Profi-
kiichen, Gastronomie und Foodservice-Konzepte zu interpre-
tieren.

"H?a.-

Raffinierte Artikel

M,La Foodservice-Konzepte

Mit einem breiten Sortiment an Kartoffel- und Snack-Produkten bedient 11er unterschiedliche Ein-
satzbereiche — vom Buffet-Highlight Uber Beilage bis zur kreativen Snackidee. Qualitat, Konsistenz
und einfache Zubereitung stehen dabei im Mittelpunkt, um Profis die Arbeit in der Kiiche zu erleich-
tern und gleichzeitig Gésten echte Genussmomente zu bieten.

¥ Art-Nr. 104593
TK Rosti-Bergkdse-Snack

Feine Rostimasse, geflllt mit Voralberger
Bergkase (ggA) und Tiroler Speck (ggA).
Ideal als wiirzige Beilage, oder als Party-
bzw. Feinschmeckerhdppchen.
Stlickgewicht ca. 22 g

1 kg (ca. 45 Stlick) / Beutel

A Art.-Nr. 113990

TK Résti Rosmarin — wie hausgemacht

Eine kostliche Kombination aus Résti-Tradition und me-
diterranem Flair. Die vorgebackenen und tiefgekihlten
Rostis sind leicht angebraten und bieten einen herrlich
knusprigen Biss. Der zarte Duft von Rosmarin verleiht
ihnen eine aromatische Note, die jeden anspruchsvollen
Gaumen anspricht. Fein gerieben und vorgebraunt.
Stickgewicht ca. 50 g

3 kg (ca. 60 Stiick) / Beutel

4 Art.-Nr. 102814
TK Mini-Kartoffelrosti-Schiffchen

Als Schiffchen geformte Kartoffelrdsti. Kalt und auch warm befillbar mit Krauter-
quark, Pilzragout, Currywurst, Zircher Geschnetzeltes, Lachsstreifen usw. Ein
Hingucker und Leckerbissen auf jedem Buffet! Unterverpackt in 2 Beutel.
Stlickgewicht ca. 40 g

4 kg (2 Beutel) / Karton



» Art.-Nr. 77922
TK Pfannen-Rosts

Die 11er Pfannen-Rdsti sind rustikale Klassiker. Herrlich knusprig
und vielseitig in der Verarbeitung. Die Kartoffelrdsti vermitteln
den authentischen Geschmack und die Textur eines hausge-
machten Rostis. Hergestellt aus sorgfaltig ausgewahlten Kar-
toffeln, sind die Pfannen-Rosti bereits vorgebacken, um eine
perfekte Knusprigkeit zu gewahrleisten. Sie eignen sich hervor-
ragend zur Zubereitung in einer gusseisernen Pfanne, wo sie
ihren rustikalen Charakter und ihren késtlichen Geschmack voll
entfalten kénnen und mit der GréBe lberzeugen.

Stlickgewicht ca. 220 g; @ 17 cm

12 Stick / Karton

< Art-Nr. 91120
TK Combi Frites — Wellenschnitt

Die 11er Combi Frites sind speziell fir den Einsatz im Kombi-
démpfer entwickelt worden und bieten eine hervorragende

Losung fur Gastronomiebetriebe, die goldgelbe und knusprige

Pommes Frites ohne den Einsatz von Fett genieBen mochten.
Sie Uberzeugen optisch und geschmacklich auf ganzer Linie.
Unterverpackt im 1,6-kg-Beutel.

8 kg (5 Beutel) / Karton

4 Art.-Nr. 72954
TK Rosti—
wie hausgemacht

Der Star aus dem Hause 11er! Der Rosti
ist ein herausragendes Produkt, das die
authentische Erfahrung eines hausge-
machten Kartoffelrdstis bietet. Er ver-
flgt Uber eine leicht angebratene und
herrlich knusprige Textur. Besticht durch
seine hausgemachte Optik.
Unterverpackt im 3-kg-Beutel.
Stlickgewicht ca. 50 g

6 kg (ca. 120 Stiick) / Karton

A Art.-Nr. 72955
TK Pommes Williams

Eine einzigartige Variation der klassischen
Kartoffelkrokette. Mit ihrer auBergewdhnlichen
Birnenform und der kdstlichen Panade sind sie
eine besondere Delikatesse, die sich gut zu
festlichen Anlassen als Beilage eignet. Paniert
und vorgebacken.
Stiickgewicht ca. 34 g

2,5 kg (ca. 75 Stick)
/ Karton

¥ Art.-Nr. 298081
TK Alpen-Rosti —
wie hausgemacht

Ein kostliches Kartoffel-Rasti aus besten, gelbflei-
schigen Kartoffeln der Alpenregion — ein Gastro-
Produkt mit hochster Qualitat. Die extralangen
Résti-Spane sorgen fur eine unvergleichliche
Optik und machen es zu einem kulinarischen
Highlight.

Stlickgewicht ca. 180 g

12 Stiick / Karton




Einfach snacken
freshh & frozen food

Ein besonderes Highlight im Sortiment sind die vier Panini-Varianten zum Aufbacken — von
vegetarischer Tomate-Mozzarella-Kombination Uber klassische Schinken-Kése-Kreation bis hin
zu wirzigen Hahnchen-Curry- und Paprika-Salami-Belegen. Diese tiefgekihlten Panini bieten
unkomplizierte Zubereitung, vielseitige Einsatzmdglichkeiten und echten Genuss fir Snack-

- : 2 Profis und ihre Géste.
Frische und Vielfalt fur S
moderne Snack-Konzepte
Seit Uber. zwei Jahrzehnten steht The Sgndwi?h Man fir > Art-Nr. 314490
hochwertige belegte Backwaren und zeitgemaBe Snack- TK Panini Te te M Y
l6sungen fir den AuBer-Haus-Markt. Was 2002 als Idee anint lomate Mozzarella
begann, frische Sandwiches in hoher Qualitat fir den Knuspriges Ciabatta belegt mit Mozzarella und
Handel zu produzieren, hat sich zu einer starken Marke im Tomate sowie Rucola-Basilikum-Pesto. Eine aus-
To-Go- und Snackgeschaft entwickelt. gewogene, vegetarische Alternative mit moderner
‘ ‘ . Geschmacksnote.
H.eute umfasst das Sortlmeht .belegte .Sandwm'bes, Pgm— Stiickgewicht ca. 230 g
ni und Wraps. Sie sind konzipiert fir Bistros, Béackereien, .
20 Stiick / Karton

Systemgastronomie, Tankstellen und moderne To-Go-
Konzepte. The Sandwich Man verbindet handwerkliche
Produktanmutung mit moderner Prozesssicherheit — und
Uberzeugt geschmacklich.

< Art.-Nr. 314376
TK Panini Poulet Curry

Goldbraunes Ciabatta mit Hdhnchencurryfillung sowie
Gouda und Frischkéase. Ein moderner Snack mit feiner
Wirze und hohem Sattigungsgrad.

<« Art.-Nr. 314496 Stlickgewicht ca. 230 g

TK Pan/h” Sa/amf 20 Stuick / Karton

Goldbraunes Ciabatta mit
wurziger Salami und zer-
laufenem Gouda, verfeinert
mit einem wiirzigen Paprika- » Art.-Nr. 314395

aufstrich. Ein kréftiger Snack TK Panini Schinken Kdse
mit leicht pikantem Profil
und hoher Impulswirkung.
Stickgewicht ca. 210 g

20 Sttick / Karton

Knuspriges Ciabatta mit zartem Hinterkochschinken,
zerlaufenem Gouda und cremiger Frischkasezuberei-
tung. Der Klassiker fir jede Snacktheke.
Stuickgewicht ca. 210 g

20 Stlick / Karton




Rodeo-Lamm
oauns Neuwseeland

Rodeo Lamm steht fur sorgféltig ausgewahlte Lamm-Cuts aus
renommierten Herkunftsregionen in Neuseeland. Die Produkte
Uberzeugen durch zarten Biss, intensives Aroma und gleichblei-
bende Qualitat.

Ob klassische Gerichte, Grillideen oder kreative Menu-Kreatio-
nen — Rodeo Lamm bietet Profikiichen vielseitige Méglichkeiten,
Gaste mit authentischem Lammgenuss zu begeistern.

¥ Art.-Nr. 56195
Frische Lammkeulen —
mit Rohrenknochen

Lammkeulen, ohne Hiifte, ohne Haxe zuge-
schnitten. Eine Spitzenqualitat fir die geho- P Art.-Nr. 56179

A Art-Nr. 56194
Frische Lammlachse

Zarte, saftige Lammlachse zum

Kurzbraten. Das beste Stick fir die gehobene Gastro-
nomie. Neuseeland. Halal.

Stuckgewicht ca. 220 g; 3 Stlick im Pack.

kg

bene Gastronomie. Hervorragend geeignet  Frische Lammbhiiften —

fir Schmorgerichte. ohne Deckel
Neuseeland. Halal.

Stickgewicht ca. 1,7 kg
kg

kg

4P Art.-Nr. 56193

Frische Lammkronen

mit Stiel —
nicht geschnitten

Lammkrone ohne Fettdeckel. Rippen-
enden geputzt, einzeln mit dem Messer
portionierbar. Neuseeland. Halal.
Stiickgewicht ca. 440 g; 2 Stiick im Pack.

kg

Lammhaften mit leichter Marmorierung.
Ohne Fettdeckel, ideal zum Braten und
Grillen. Neuseeland. Halal.

Stickgewicht ca. 175 g; 4 Stlick im Pack.

Urspriinglich als Marke fiir argentinisches Rind-
fleisch gegriindet, steht Rodeo von Anfang an
fUr saftige, aromatische Steaks héchster Quali-
tat. Nach rund 15 Jahren ist Rodeo heute fir
eine vielseitige Auswahl hochwertiger Fleisch-
artikel aus mehreren Landern bekannt. Argen-

tinien, Uruguay, Neuseeland und Irland zéhlen
dazu.

Die Produkte Gberzeugen durch gleichbleiben-
de Qualitat, charaktervollen Geschmack und
flexible Einsatzmoglichkeiten. Von klassischen
Steaks Uber Grillgerichte bis hin zu kreativen
Menlideen — Rodeo unterstlitzt Profiklichen
dabei, Gaste mit authentischem Fleischgenuss
und abwechslungsreichen Kreationen zu be-
geistern.




Notuwrlich erfrischend
Die Bio-Schorlen von Rauch verbinden hochwertigen Bio-Fruchtsaft mit spritzigem Wasser zu ei-
nem natUrlich leichten Erfrischungsgetrank. Sorten wie Apfel, Rhabarber, Maracuja oder Schwarze
Johannisbeere Uberzeugen durch ausgewogene Fruchtigkeit und authentischen Geschmack.

Abgefillt in der Mehrwegflasche sind sie die ideale Wahl fiir nachhaltige Getrénkekonzepte in Gastro-
nomie und Gemeinschaftsverpflegung.

SEIT 1919.

Frucht, Familie _
Franz Josef Rauch — Bio Fruchtschorlen — naturtrib
un d N atur. Hergestellt aus Bio-Direktsaft entsprechen sie dem Wunsch nach naturlicher Erfrischung in
Bio-Qualitat und sind durch ihren hohen Fruchtgehalt dabei naturtriib und urspringlich.

Seit Uber 100 Jahren steht Rauch fir hochwer- Alle Sorten sind vegan:

tige Fruchtséfte und alkoholfreie Getranke,

die Tradition, Qualitat und Innovationsfreu-

de vereinen. Als international erfolgreiches

Familienunternehmen mit starken Wurzeln Art.-Nr. 119664

in Osterreich legt Rauch groBen Wert auf Bro Apfe/schor/e
sorgféltige Rohstoffauswahl, schonende Ver- Nur mit besten Apfeln hergestellt.
arbeitung und ein ausgepragtes Verantwor-

tungsbewusstsein gegentiber Umwelt und Art.-Nr. 119665

Gesellschaft. Nachhaltigkeit, moderne Verpa- Bio Rhabarberschorle

ckungslésungen und zeitgemaBe Sortiments-
J 9 9 : Das Beste aus dem Urgeschmack von Rhababer
konzepte sind fester Bestandteil der Unter- L . .
mit einer erfrischenden Zitrusnote.

nehmensphilosophie.

Art.-Nr. 119667
Bio Schwarze Johannisbeerschorle

Mit heimischer, schwarzer Johannisbeere und
spritzigem Wasser aus den Alpen.

Art.-Nr. 291539
Bio Maracujaschorle

Mischt exotischen Bio-Direktsaft von fruchtigen
Maracujas mit bestem Aplenwasser.

Jeweils in der
0,33 Liter Mehrwegflasche

24 Flaschen / Kiste



Fruchtiger Eistee

Vielfolt i Mehruseg

Die Eistee-Varianten von Rauch stehen fir erfrischenden
Genuss und moderne Geschmacksrichtungen. Ob klassisch
mit Zitrone oder Pfirsich, fruchtig mit Kirsche oder Granat-
apfel oder leicht herb als Griintee — die Sorten bieten viel-
seitige Auswahl fir unterschiedliche Einsatzbereiche. In der
praktischen Mehrwegflasche eignen sich die Eistees per-
fekt fur To-go-, Buffet- und Selbstbedienungskonzepte wie
z.B. in der Kantine.

FRANZ JOSEF

+
GROBE VIELFALT IN DER MEHRWEG-GLASFLASCHE

Wo andere Storys erfinden, hat die Firma Rauch seit 1919 auBer-
gewdhnliche und echte Geschichten von realen Menschen: Ein
Griinder und seine Familie, eine kleine Mosterei, Apfel von den
Bauern der Region, die Gastronomie als wichtigster Abnehmer,
das unabléssige Streben nach dem besten Saft...

Franz Josef Rauch — Eistees

Echter Tee, reine Frucht und klares Wasser aus den
Alpen machen den Eistee so besonders. Weil das
Besondere oft im Einfachen steckt.
Alle Sorten sind vegan:
Wer ware besser als Markenbotschafter in der Gastronomie ge-

Art.-Nr. 124429 eignet, als der Griinder selbst? Franz Josef Rauch.

Granatapfel

FleiB, Sorgfalt und der Mut, Ideen einfach auszuprobieren — mit
diesen Prinzipien baute Franz Josef mit

seiner Familie das Fundament des

Unternehmens.

Art.-Nr. 302673
Grintee

Ganz in diesem Sinne entwi-

Art.-Nr. 271661
ckelte Rauch die Gastro-Mar-

Kirsche ke FJR. Franz Josef Rauch be-
Art-Nr. 119662 gelstgrt seljcdem mlt'semem
o c trendig-kultigen Design als
PﬁI"SICh Markenbotschafter in der
Gastronomie.
Art.-Nr. 119623
Zitrone

Jeweils in der
0,33 Liter Mehrwegflasche

24 Flaschen / Kiste
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True
WILDERNESS

— DRY-AGING PIONIER —

S/

Dry-Aged-Premiumfleisch

aus Deutschland

True Wilderness GmbH wurde im Oktober 2012
durch Rico Schlegel gegriindet. Im Herzen von
Niedersachsen veredelt das Unternehmen auf Uber
4.500 m2 Produktionsflache ausschlief3lich handver-
lesenes deutsches Rind-, Kalb- und Schweinefleisch
zu Spezialitdten der hochsten Guteklasse.

Daflr wird ausschlieBlich bestes Fleisch aus
Deutschland verarbeitet von Tieren, die auf hei-
mischen Boden geboren, aufgewachsen und ge-
schlachtet worden sind. Mit Leidenschaft, hand-
werklichem Kénnen und gréBter Sorgfalt arbeitet
das Team téglich daran, héchste Qualitatsanspri-
che konsequent umzusetzen.

|deengeber fir die hergestellten Produkte waren
oftmals die USA, die eine lange Tradition in der
Reifung von Rindfleisch und dem Herstellen spe-
zieller Steak Cuts haben. Zu den Kunden des Unter-
nehmens gehdren viele namhafte Restaurants und
Hotels in ganz Deutschland. Mittlerweile ist die Firma
auch Uber die Grenzen hinweg bekannt und hat viele
Liebhaber nicht nur in Deutschland, sondern auch in
Europa gefunden.

Regional & Hochwertig

TK T-Bone Steak

TK Roastbeef



Die Kunst des Alterns

True Wilderness verwendet ausschlieBlich
Fleisch von ausgewahlten deutschen Rindern,
die mit groBer Sorgfalt aufgezogen werden.
Diese Qualitat bildet die Grundlage fir ein Ge-
schmackserlebnis, das bei echten Fleischlieb-
habern besonders geschatzt wird.

Entscheidend fir den einzigartigen Genuss
sind dabei die zwei unterschiedlichen Reife-
verfahren, die True Wilderness anbietet: Dry
Aging und Vakuumreifung.

Bei letzterer Variante reift das Fleisch Uber

einen Zeitraum von mindestens drei Wochen,

5 ¥ bis es eine wunderbare Zartheit erreicht. Dies

TK Rmderﬁ/et Steak sorgt fur ein fein ausgewogenes, aromatisches

Geschmacksprofil.

Die hier angebotenen Zuschnitte von True Wilderness
sind vakuumgereift und anschlieBend tiefgekiihlt.
Weitere Dry-Aged-Steaks sind ebenfalls im Sortiment
erhéltlich — sprechen Sie hierzu sehr gerne unsere
Mitarbeitenden an.

TK Rib-Eye

TK Tomahawk Steak

21 Tage Vakuum gereift -

Rico Schlegel: Der Kopf hinter True Wilderness.



'

s Redill - Dessents
Genunss newn gedacht

Mit der Alba ,Refill”-Dessertlinie erweitert Dolce unser
Sortiment um eine innovative Lésung, die Komfort und
Geschmack verbindet. Die Refill-Desserts bieten hoch-
wertige Dessertvielfalt in praktischen Nachfill-Formaten

— ideal fur Selbstbedienungskonzepte und Buffets in
Gastronomie und Hotellerie.

P> Art-Nr. 298603
TK Erdbeertivamisu Refill

|( Original italienisches Tiramisu mit leichter Mascarponecreme,
Desse rtkom pete nz Biskuit und Erdbeerpiree. Handgemacht und tiefgefroren.
_[_-.. B G Stiickgewicht 45 g

ur g roiben €nuss 35 Stiick / Karton

Dolce — Die Dessertmanufaktur und die Dessertlinie Alba stehen fiir
hochwertige, kreative Dessertlésungen, die handwerkliche Qualitat
mit modernen Ansprlichen verbinden. Als etablierter Anbieter im — < Art.-Nr. 313387

Foodservice und Gastronomie-Bereich entwickelt Dolce Produkte, L > ) _ TK Pistazientiramisu Refill

die sowohl geschmacklich als auch durch ihre praktische Hand- — e Dessert mit leichter Mascarponecreme, Schoko-Biskuit und Pista-

habung Uberzeugen. ' . ot zien. Handgemacht und tiefgefroren. Stlickgewicht 45 g
35 Stiick / Karton
5 Schwitte zum Gerunss: -
Schwitt 1 Leere Dessertglaser bereitstellen. £ 3 . B L ) Art-Nr. 315483
Schritt 2 Dessert-Refiller tiefgekihlt aus der R - TK Caramel Crumble Refill
. Verpackung nehmen. Ay : - Dessert mit leichter Mascarponecreme, Biskuit,
Schritt 3 Refiller in das Weck-Glas setzen und = KaramellsoBe und Karamellstreuseln. Handge-
bei 4-7°C ca. 5 Stunden auftauen. = L macht und tiefgefroren.
Schritt 4 Dessert mit Deckel verschlossen bei : : — . Stlickgewicht 45 g
4-7°C lagern - bis 4 Tage haltbar : 35 Stiick / Karton

Schwritt 5 Aus der Kihlung entnehmen, nach
belieben dekorieren — servieren!

» Art.-Nr. 315484
TK Panna Cotta Refill

NatUrlich konnen Sie die Weck-Glaser fur die
Refill-Desserts von Alba auch bei uns bekommen. ltalienisches Dessert mit frischer Sahne und

Art.-Nr.: 316280 - Weck Sturzglas (ohne Deckel) arofmatischer Vanille. Handgemacht und tief-
gefroren.

Stiickgewicht 50 g
35 Stiick / Karton



<« Art.-Nr. 316386
Karotten-Ingwer
Suppe

Wiirzig-stiBliche Suppe mit
feinen Karottenpartikeln
und einer dezenten Schar-
fe. Fur die vegetarische

Erndhrung geeignet.
Fillmenge Beutel 250 ml

12 Beutel / Karton

< Art-Nr. 316384
Gulaschsuppe

12 Beutel / Karton

» Art.-Nr. 314919

Fillmenge Beutel 250 ml
12 Beutel / Karton

< Art-Nr. 314917
Hiihnersuppe

Fillmenge Beutel 250 m|
12 Beutel / Karton

Rindfleischsuppe mit Nudeln

Klare Rindfleischsuppe mit Fleisch,
Gemdse- und Nudeleinlage.

A Art.-Nr. 314918

Tomatensuppe mit Schlagsahne

Wirzige Tomatensuppe nach klassischer Rezeptur,
mit Zwiebeln und Sahne verfeinert. Vegetarisch.

Fillmenge Beutel 250 ml
12 Beutel / Karton

Samige Gulaschsuppe mit GemUse- und Fleischein-
lage u.a. aus Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln usw.
Fillmenge Beutel 250 ml

Klare Hihnersuppe mit Einlage aus gegartem
Huhnerfleisch, Karotten, Nudeln und Gewdirzen.

Suppenvielfalt
im Standbeutel

Entdecken Sie die neue, kdstliche Auswahl
an Suppen aus dem Hause Wernsing. In
finf Geschmacksrichtungen, von klassischen
Favoriten wie Huihnersuppe und Gulasch-
suppe bis hin zu exotischen Geniissen wie
Karotten-Ingwer-Suppe.

Frisch, aromatisch und ideal fir jede
Gelegenheit. Dank des Standbodenbeutels
sind die Suppen nicht nur praktisch und leicht
zu lagern, sondern bewahren auch den vollen
Geschmack. Einfach aufwarmen und sofort
genielen!

Die Vorteile:

- Flexibel: Passende PortionsgréBen; direkt im
Beutel erwarmen. Fir Kombidampfer, Mikro-
welle und Wasserbad geeignet.

- Einfache und platzsparende Lagerung bei
Raumtemperatur.

-Lange Haltbarkeit: Mindesthaltbarkeitsda-
tum von 12 Monaten ohne Kihlung.



Die Produktlinie Bresc liefert Profikiichen eine brei-
te Auswahl an gekihlten, frischen Zutaten. Darunter
Krauter, Pestos, Pasten und Wurzkombinationen.
Diese Produkte lassen sich direkt in Saucen, Dres-
sings, warme Gerichte oder kreative Kompositionen

integrieren und sparen damit wertvolle Arbeitszeit.

Bresc unterstitzt Kichenprofis bei der kontrollier-
ten Portionierung und gleichbleibenden Qualitét,
was besonders im Buffet-, Catering- oder A-la-
carte-Bereich wichtig ist. Ob klassische Saucen,
internationale Gerichte oder innovative Kreationen
— die Produktlinie ermdglicht ein hohes MaB an
Flexibilitat und Kreativitat, ohne dass dabei Kom-
promisse bei Geschmack oder Textur eingegangen
werden mussen.

Darlber hinaus bietet Bresc lange Haltbarkeit und
einfache Lagerung im Kuihlbereich, wodurch Ku-
chenprozesse effizienter gestaltet und Lebensmit-
telverluste reduziert werden. So lassen sich sowohl
kleinere Kiichen als auch groBe Gastronomiebetrie-
be optimal ausstatten, um Gaste konstant mit fri-
schen, aromatischen Gerichten zu begeistern.

Essentials
reune Zuwfoten wnd Geschumack.

Bresc Our Essentials umfasst hochwertige, kihlfrische Einzelzutaten wie Knoblauch, Kréuter oder Ge-
mUse in praktischen Formaten — z. B. Plrees oder fein geschnittene Komponenten. Diese geschmack-
lich intensiven Basics sind gebrauchsfertig und bringen reine, frische Aromen direkt in Ihre Kiche. Sie
lassen sich vielseitig in heiBen wie kalten Gerichten einsetzen — ohne Kompromisse bei Qualitét oder
Geschmack einzugehen.

4 Art.-Nr. 153731

Schwarzes Knoblauchpiiree

Schwarzer Knoblauch wird durch Fermentierung der Knoblauchzwiebel her-
gestellt. Da die Zucker und Aminosauren in der Zwiebel reagieren, entstehen
die tiefschwarze Farbe und der einzigartig milde Geschmack, der an Lakritze
erinnert. Riecht leicht nach Soja, ist aber keineswegs salzig. Der schwarze
Knoblauch gehért zur fiinften Geschmacksrichtung: Umami. Dadurch eignet
sich das Piree sehr gut als Salzersatz oder als Gewdirz in einem Gericht.

325 g / Becher

P Art.-Nr. 56478

Basilikumpiiree

Der reine und authentische Geschmack des italienischen
Basilikums, das in der Gegend um die Berici-Hiigel wachst,
wird mit Sonnenblumendl zu einem feinen Puree verarbeitet.
Das Aroma und die schéne griine Farbe des

Basilikums bleiben erhalten.

450 g / Becher

<« Art.-Nr. 56492

Ingwerptiree

Der Geschmackserzeuger aus der asiatischen Kiiche. Ein frischer,
wurziger Zitronengeschmack, geeignet fir kalte und warme
Zubereitungen. Der junge frische Ingwer ist sehr zart und fein in
seiner Konsistenz, wodurch der zitronige Geschmack erhalten bleibt.
|deal fir Wok-Gerichte, aber auch sehr gut als orientalisches Aroma
in Suppen, Saucen oder Desserts geeignet.

450 g / Becher



Blends
Vielfiltige Pestos & Kriuntermischungen ¥ Art-Nr. 130356

Die Krautermischungen und Pestos von Bresc sind von internationalen Geschmacksrichtungen ins-
piriert und nach authentischen Rezepten zubereitet. Sie sind direkt verwendbar, verleihen Gerichten
sofortigen Geschmack und eignen sich sowohl fir warme als auch fir kalte Zubereitungen.

Chimichurri ist eine Gewlrzmischung, die traditionell
nach der Zubereitung von Fleisch und Fisch verwendet
wird. Bestreichen Sie ein schénes Steak fir die klassische
Anwendung. Haufig in der argentinischen Kiiche ver-
wendet. Der sduerlich-frische

Geschmack harmoniert perfekt

P Art.-Nr. 289803 mit dem vollen Aroma von gu-
Grines Pesto — vegan tem Rindfleisch. Diese Mischung
Veganes Pesto ist eine groBartige Alternative zu besteht aus grlinem Pfeffer, Pe-
herkémmlichem Pesto. Es wird ohne ein Kaseprodukt tersilie, rotem Pfeffer, Weinessig
zubereitet. Stattdessen wurde Cashew gewahlt: w und Rosmarin.

Die rohe Cashewnuss gibt das gleiche Mundgefuhl 450 g / Becher

wie Kése. Es kann als NudelsoBe, auf gegrilltem
GemUse oder mit Brot verwendet werden.

450 g / Becher

<« Art-Nr. 293202
Pesto allArvabbiata

Das schmackhafte Pesto all’Arrabbiata, was wortlich Uber-
setzt ,witende Sauce” bedeutet, hat seinen Namen von
seiner Scharfe. Hergestellt aus sonnengereiften Tomaten
und rotem Pfeffer, verleiht dieses wiirzige Produkt Ge-
richten einen lebendigen Kick. Pesto all’Arrabbiata passt
perfekt zu Pasta, eignet sich aber auch hervorragend zum
Wirzen von anderen Gerichten. Oder einfach kostlich als
Aufstrich zu einem schénen Stilick Brot oder Ciabatta.
Vielleicht auch mal auf einem , heiBen” Burger!

450 g / Becher




Intensitat, Frische und
authentische Aromen

Die Marke Mutti steht fur Uber 120 Jahre italienische
Tomatenkompetenz und gilt als Synonym fir hochs-
te Qualitdt im Foodservice. Als traditionsreiches Famili-
enunternehmen verarbeitet Mutti ausschlieBlich 100 % son-
nengereifte, italienische Tomaten - sorgféltig ausgewahlt
und innerhalb kirzester Zeit nach der Ernte verarbeitet,
um Frische, Duft und intensiven Geschmack zu bewahren.

Mutti bietet Gastronomen ein vielseitiges Sortiment an Toma-
tenprodukten —von reichhaltiger Passata tber fein gehackte To-
maten bis zu klassischen Pelati oder Pizzasaucen — die sich direkt
in Saucen, Suppen, Pasta, Pizza oder kreative Street-Food-Kre-
ationen integrieren las-
sen. Diese Produkte
erleichtern Kichenpro-
zesse, sorgen flr gleich-
bleibende Qualitat und
reduzieren gleichzeitig
Arbeitsaufwand und Le-
bensmittelverluste.

La Dolce Gusto
Genwnss anf lhvrem Teller

» Art.-Nr. 264210
Tomaten Polpa Fine

Fein gehacktes Tomatenfruchtfleisch in einem prakti-
schen, innovativen und flexiblen Beutel — ideal fir den
professionellen Kiichenalltag. Die hochwertige Toma-
tenbasis eignet sich hervorragend fir die schnelle und
unkomplizierte Zubereitung von Fisch- und Ofengerich-
ten, aromatischen Saucen oder klassischen Bruschetta.
Dank der cleveren Verpackung bleibt das Produkt be-
sonders frisch und |asst sich flexibel portionieren.
Unterverpackt im 5-kg-Beutel.

10 kg (2 Beutel) / Karton

<« Art.-Nr. 126259

Tomatenpulpe — Tomatenfruchtfleisch
Tomatenfruchtfleisch von geschalten Tomaten — stickig
verarbeitet — mit der ganzen Frische soeben geernteter
Tomaten. Ein einzigartiges Produkt, weil es den Toma-
tensaft mit seinem Fruchtfleisch kombiniert, das in feine
Stlcke gehackt ist.

4,05 kg / Dose



» Art.-Nr. 311975
Penne Rigate n° 41

Penne Rigate sind eine der bekanntesten und auch vielseitigs-
ten Nudelsorten. Perfekt fir die Zubereitung von Ofengerich-
ten und Nudelgerichten mit Saucen mit Schweine- oder Rind-
fleisch geeignet. Schmecken auch hervorragend zu Saucen mit
Gemdse und allgemein - aufgrund ihrer Vielseitigkeit - zu allen
Rezepten der mediterranen Kiche.

3 kg / Beutel

Art.-Nr. 311970
Linguine n° 7
In der Form kleiner, flacher und schmaler Tagliatelle sind sie Le | d en SCh aft fu r

entstanden, um mit dem traditionellen Pesto serviert zu werden.

Dank des flachen Querschnitts und der leicht konvexen Form Pa Sta & Sa ucen ku |tu r

sind sie perfekt, um Saucen aufzusaugen und ihnen die vollkom-

mene geschmackliche Varietdt zuriickzugeben. Die Marke De Cecco steht fir authentische italie-
3 kg / Beutel nische Teigwaren in hochster Qualitdt. Mit ihrem

umfangreichen Sortiment an Pasta, Vollkorn- und

glutenfreien Varianten unterstitzt De Cecco Profiki-
<« Art.-Nr. 311979 chen dabei, italienische Gerichte auf Spitzenniveau
S‘paghetti ne 12 zuzubereiten. Dank traditioneller Herstellungsver-

fahren, wie dem langsamen Trocknungsprozess, be-
halten die Teigwaren ihre unverwechselbare Textur,
den intensiven Geschmack und die hohe Aromain-
tensitat.

Die Spaghetti sind derart vielseitig, dass sie mit jeder
Sauce gegessen werden kénnen - von Fisch bis Fleisch,
von Gemdse bis Kase. Allerdings schmecken sie auch
ohne Sauce, lediglich mit etwas nativem Olivendl extra
und einem Hauch Parmesan hervorragend.

3 kg / Beutel

Ob klassische Pasta, krea-
tive  Saucenkombinatio-
nen oder moderne Inter-
pretationen italienischer
Kiche — De Cecco bietet
Kichenprofis ~ maximale
Flexibilitat bei gleichblei-
bender Qualitat. De Cec-
co ist die ideale Wahl fur
Gastronomie, Catering
und Buffets, die hochsten
Wert auf Genuss und Tra-
dition legen.




Genussprodukte fur die Profikiiche

Milram bietet Profiklichen ein breites Sortiment
hochwertiger Milch- und Molkereiprodukte, das
speziell fur Gastronomie, Catering und GroBkichen
entwickelt wurde. Die Auswahl reicht von cremigen
Quarks wie Frihlings- und Paprikaquark tber nahr-
hafte Frihstiicksvarianten wie Vollkorn-Porridge bis
hin zu siBen Desserts. Besonders hervorzuheben
sind die veganen Produkte, darunter pflanzliche

dem Milram Professional-Label entwickelt das
Deutsche Milchkontor (DMK) praxisnahe Lésungen
fur den Kichenalltag, die Zeit sparen, Arbeits-
prozesse erleichtern und gleichzeitig Genuss und
Vielseitigkeit bieten. So unterstitzt Milram Kichen-
profis dabei, abwechslungsreiche Gerichte fur alle
Erndhrungsbedirfnisse und Geschmacksvorlieben
zu kreieren.

Food-Service

Schoko-Desserts und Sour-Cream-Alternativen,
die flexibel in modernen MenUs eingesetzt werden
kénnen.

Alle Milram-Produkte Uberzeugen durch gleich-
bleibende Qualitat, einfache Portionierbarkeit und
vielseitige Einsatzmoglichkeiten — ideal fur Buffets,
kreative Gerichte oder Menlbegleitungen. Unter

<« Art.-Nr. 307094
Friihlingsquark

Eine kurze Zutatenliste und der aus-
gewogene, natirliche Geschmack
wird von den Konsumenten seit 1967
geschatzt und honoriert. Und jetzt
endlich — MILRAM Frihlingsquark in
einer fur die Gastronomie passenden
3 kg Gebindegréfe. Der Frihlings-
quark ist servierfertig und der ideale
Begleiter zu Ofenkartoffel oder Rosti,
ebenso zu Fleisch oder Gemdse.

3 kg / Eimer

N Art.-Nr. 307126

Paprikaquark

Leckere Paprikastlickchen treffen auf Gewirzgurken und Zwiebeln

- der servierfertige MILRAM Paprikaquark ist ein echter Alleskénner
und besonderer Farbtupfer in jedem Gericht. Jetzt gibt es den be-
liebten MILRAM Paprikaquark in einer fir die Gastronomie passen-
den 3 kg GebindegréBe. Paprikaquark eignet sich ideal als pikante
Komponente fir Bowls, Ofengemuse, Wraps, in Saucen oder als Dip.
Auch als Basis fur Gberbackene Toast hervorragend geeignet.

3 kg / Eimer




AV Art.-Nr. 259903

Porridge

Porridge, hergestellt aus teilentrahmter Milch,
Stérke, Haferflocken und Hafergritze, wérme-
behandelt. Mit einer kurzen Zutatenliste ohne

. Schnick-Schnack”: Nur aus Milch, Vollkorn-Hafer
und Starke. Kalt oder warm, sif3 (oben) oder
herzhaft (unten) ein tolles, einfaches Gericht!
Ungekihlt lagerfahig und sofort Servierfertig!

1 kg / Packung

Auch vegan uberzeugend!

A Art-Nr. 294154
Schmand-Alternative — Sour Cream-Alternative

Ein pflanzlicher Schmand, der vielseitig einsetzbar ist und sich wie milchbasierter
Schmand oder Sour Cream anwenden |asst. Auf Basis von Ackerbohnenprotein
hat Milram gemeinsam mit Profis ein universelles Produkt entwickelt, das
geschmacklich neutral und flexibel einsetzbar ist — sowohl kalt als
auch warm. Es kann wie herkémmlicher Schmand oder Sour
Cream verwendet werden und Uberzeugt zum Beispiel als
Basis flr vegane Flammkuchen.

1 kg / Packung

« Art.-Nr. 308462
Schoko-Dessert

Schoko-Desserts sind der Dessertklassiker schlechthin in der Ge-
meinschaftsverpflegung und dirfen in keinem Angebot fehlen.
Milram bieten jetzt eine rein pflanzliche Variante fir alle Gaste
an. Authentisch im Geschmack, wunderbar cremig und nicht zu
stB. Und nattrlich direkt servierfertig. Auf Basis von glutenfreiem
Hafer und mit Rainforest Alliance zertifiziertem Kakao gefertigt.
Ungekuhlt lagerfahig.

5 kg / Eimer

™




Weinvielfalt

Die Sanziana-Weine stehen fur unkomplizierten Trinkgenuss, klare Stilistik
und verldssliche Qualitat. Die Linie umfasst ausgewahlte, trockene Weine aus
klassischen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Sauvignon Blanc,
Chardonnay sowie einen frischen Rosé aus Pinot Noir. Jeder Wein Uber-
zeugt durch eine ausgewogene Aromatik, harmonische Struktur und eine
Stilistik, die sowohl solo als auch als vielseitiger Speisenbegleiter iberzeugt.

Ob fruchtbetonter WeiBwein, eleganter Rosé oder ausdrucksstarker Rotwein —
die Sanziana-Weinebieten eine breite Auswahlfir unterschiedliche Anldsse und
gastronomische Konzepte. Sie eignen sich gleichermal3en fiir den offenen Aus-
schank,dieMenlbegleitungoderalszuverldssige EmpfehlungaufderWeinkarte
und sprechen sowohl GelegenheitsgenieBer als auch anspruchsvolle Gaste an.

Hinter der Marke Sanziana steht das Weingut Cramele Recas, Ru-
méaniens flhrendes Weingut. In der westlichen Weinbauregion Ba-
nat verbindet Cramele Recas jahrzehntelange Weinbautradition mit
modernem Kellerhandwerk und internationaler onologischer Experti-
se. Das Ergebnis sind Weine, die das Potenzial der Region widerspie-
geln und gleichzeitig einen zeitgeméaBen, internationalen Stil verfolgen.

Mit groBer Sorgfalt im Weinberg, moderner Technik im Keller und einem kla-
ren Qualitatsanspruch schafft Cramele Recas die Grundlage fir Weine, die
heute weltweit geschatzt werden. Die Sanziana-Linie steht dabei exempla-
risch fur die Philosophie des Weinguts: zugangliche, charaktervolle Weine zu
erzeugen, die Genuss, Qualitdt und Vielseitigkeit vereinen.

< Art-Nr. 140738
Cabernet Sauvignon — Sanziana
— Rotwein — trocken

Der Cabernet Sauvignon begeistert mit seinem
eleganten Stil. Er eignet sich wunderbar zu wiirzi-
gen Steaks und herzhaften Késesorten oder ist solo
ein echter Genuss. Aus der erklingenden Weinre-
gion Banat Uberzeugt dieser reinsortige Cabernet
Sauvignon mit intensiven Aromen und Herkunfts-
charme.

Mit Aromen von Brombeere , Heidelbeere ,
Schwarze Johannisbeere und Eukalyptus.

13,0 % Vol.; Fillmenge 0,75 Liter

6 Flaschen / Karton

» Art.-Nr. 316544
Pinot Noir — Sanziana — Rotwein
— trocken

Der Sanziana Pinot Noir begeistert mit seiner herr-
lich cremigen Textur und balancierten Aromatik.
Perfekt als Begleiter zu Grillgerichten oder Pasta.
Auch solo ist er ein wahrer Genuss.

Dieser exquisite Rotwein aus Rumanien vereint
Aromen von Cranberry , Erdbeere , Pflaume , Rote
Johannisbeere , Sauerkirsche und Pfeffer.

13,0 Vol. %.; Fullmenge 0,75 Liter

6 Flaschen / Karton




< Art.-Nr. 316545 .
Chardonnay — Sanziana — Weiwei
trocken

Der Chardonnay besticht durch seine Eleganz und sein:
strahlend goldene Farbe. GenieBen Sie ihn zu gegrilltem
Fisch oder hellen Fleischgerichten fur ein unvergessliches
Geschmackserlebnis. :
Dieser exquisite Wein vereint Aromen von Haselnuss un
Vanille.

12,5 % Vol.; Fullmenge 0,75 Liter

6 Flaschen / Karton

P Art-Nr. 259540
Sauvignon Blanc — Sanziana —
WeiBwein — trocken

Der Sauvignon Blanc begeistert durch seinen frischen,
fruchtigen Stil und eine harmonische Balance. Er
schmeckt perfekt zu leichten Gerichten, wie Fisch und
Salaten — ist aber auch solo ein Geschmackserlebnis.
Hergestellt aus hochwertigen Sauvignon Blanc Trauben
mit Aromen von Ananas , Litschi, Pfirsich und Stachel-
beere.

12,0 % Vol.; Fillmenge 0,75 Liter

6 Flaschen / Karton

< Art.-Nr. 262787
Pinot Noir — Sanziana —
Roséwein — trocken

Eleganter Pinot Noir Rosé mit zarter
Roséfarbe. Trocken, leicht und modern im
Stil — ideal fir den Sommer.

Frisch und harmonisch mit Aromen von
Pfirsich, Apfel, Zitrus und feinen floralen
Noten.

11,5 % Vol.; Fillmenge 0,75 Liter

6 Flaschen / Karton

Prickelnder Genuss
aunciv ohune Alkoihol

Sekt verbindet prickelnde Leichtigkeit mit feinem Aroma und sorgt
fur genussvolle Momente bei jeder Gelegenheit. Ob als Aperitif, Be-
gleitung zu MenUs oder bei besonderen Feierlichkeiten — er bietet
ein festliches Erlebnis, das Gaste begeistert, ganz ohne Alkohol.

> Art.-Nr. 303756
Sekt “Smaragd” —
alkoholfrer

Ein fein perlendes Genusserlebnis, harmonisch
vereint mit lebendiger Sdure und ausgewo-
gener FruchtsliBe - die stilvolle Alternative

fur alle, die Sekt schatzen und bewusst auf
Alkohol verzichten;

0,0 Vol.-%; Fullmenge 0,75 Liter

6 Flaschen / Karton

< Art-Nr. 101692
Bio Appleritif ,,Apfel&Rose” —
alkoholfrer

Spritzig, saftig, vollmundiger Apfelgeschmack
mit einem Hauch von Rosen. Ein herrlich erfri-
schendes alkoholfreies Getrank fur festliche An-
lésse. Die feine FruchtsiiBe frischer, ausgereifter
Apfel vereint sich mit der zarten Rosennote zu
einem raffinierten Geschmackserlebnis. Ange-
nehm weich und zugleich spritzig-frisch.
Fillmenge 0,75 Liter

6 Flaschen / Karton




Jervice-Bund. food service. jederzeit. an jedem Ort.

Recker Feinkost GmbH

Diepholzer StraBe 82 - 49453 Wetschen
GewerbestraBe 5 - 26845 Nortmoor
Telefon 05446 9930-0
wetschen@recker-sb.de
www.recker-servicebund.de

Wir sind zertifiziert:

Verantwortungsbewusst produziert:

Druckprodukt ‘_
CO; kompensiert "E
Mehr Informationen unter a
klima-druck.de/ID >
ID-Nr. 26221410

Alle Angebote sind freibleibend - Solange der
Vorrat reicht - Irrtum vorbehalten - Produktabbil-
dungen kénnen vom Original abweichen.



