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Ostern & Frühlingszeit

Mit unserem saisonalen Oster‑Angebot möch‑
ten wir Sie inspirieren und Ihre kreativen Ideen 
wecken, damit Ihre Gäste eine genussvolle 
und stimmungsvolle Osterzeit erleben.

Wir haben für Sie zahlreiche frische und raffi‑
nierte Ideen für festliche Ostergerichte zu‑
sammengestellt – von traditionellen Klassikern 
bis hin zu leichten Frühlingskreationen. Be‑
sonders stolz präsentieren wir dabei unsere 
Eigenmarke RODEO Lamm: zartes, nachhaltig 
erzeugtes Lammfleisch, das sich hervorragend 
für elegante Braten, aromatische Grillvarian‑
ten oder feine Ragouts eignet.

Ergänzt wird das Angebot durch ausgewählte 
Köstlichkeiten für ein abwechslungsreiches 
Osterbuffet sowie eine feine Auswahl passen‑
der Getränke, die Ihr Fest harmonisch voll‑
enden.

Wir wünschen Ihnen sonnige Frühlingstage, 
erfolgreiche Feiertage und ein rundum gelun‑
genes Osterfest!

Ihr Team von Recker Feinkost

vegetarisch Artikel hat längere Bestellzeit

Regional produzierter Artikelvegan

BESORGARTIKEL

AUS DER REGION
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Ideen für Vorspeisen –  
der perfekte Start in Ihr Oster-Menü

Der erste Eindruck zählt – auch auf dem Teller. Mit liebe-
voll zubereiteten Vorspeisen wecken Sie den Appetit 
Ihrer Gäste und schaffen Vorfreude auf das, was kommt. 
Ob frische Salate, aromatische Suppen oder delikate 
Häppchen: Mit den richtigen Zutaten wird jede Vorspei-
se zum Genussmoment. Entdecken Sie unsere Auswahl 
hochwertiger Lebensmittel, die Ihnen helfen, kreative 
und geschmackvolle Vorspeisen für Ihr Osterangebot zu 
zaubern.

 Art.-Nr. 41445

Spargel-Cremesuppe „Gourmet-Qualität“
Hervorragender, harmonischer Geschmack und von besonders 
cremiger Konsistenz, mit klassischer ROUX-Bindung (o.d.Z.).

1,8 kg / Faltschachtel

 Art.-Nr. 85349

TK Stangenspargel – 
weiß
100% weißer, erntefrisch 
tiefgefrorener Stangen‑
spargel mit einem Durch‑
messer von 16-22 mm. 
Bereits geschält und fertig 
für die Verwendung – IQF 
(lose gefrostet).

1 kg / Beutel

Art.-Nr. 178745

TK Brechspargel – weiß mit Köpfen
Weißer, erntefrisch tiefgefrorener Bruchspargel, teil‑
weise mit Köpfen – IQF (lose gefrostet).

1 kg / Beutel
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 Art.-Nr. 281835

TK Rindercarpaccio
Das Rinder-Carpaccio besteht zu 100 Pro‑
zent aus Rindfleisch und wird von Hand ge‑
schnitten. Es wird aus dem Fleisch verschie‑
dener Rinderrassen aus Irland, Frankreich 
und Südamerika geschnitten, zum Beispiel 
Black Angus, Limousin und Hereford.  
Portionsgewicht 100 g

1 kg / Karton

Art.-Nr. 281845

TK Vitello Tonnato
Vitello Tonnato ist ein klassisches italieni‑
sches Gericht, geschnitten aus gekochtem 
Kalbfleisch. Die Semerrolle vom Kalb wird 
ohne Zusatzstoffe auf niedriger Temperatur 
(slow cooking) gekocht. Anschließend wird 
es fein geschnitten. 
Portionsgewicht 80 g

800 g / Karton

 Art.-Nr. 111712

Frischer Dill – geschnitten
200 g / Schale

 Art.-Nr. 65701

Frischer Schnittlauch  – geschnitten
250 g / Becher

Art.-Nr. 65700

Frischer, krause Petersilie – geschnitten
250 g / Becher

Als Großverbraucher haben Gastronomen speziel‑
le Anforderungen an Produkte und benötigen in 
der Regel größere Mengen. Die Produktpalette 
von Frikoni reicht von Roh- und Feinkostsalaten 
bis zu frischen, verarbeiteten Kräutern, die gerade 
in der Küche im Frühjahr gern gesehene Begleiter 
und Zutaten von Gerichten sind.

BESORGARTIKEL

BESORGARTIKEL



Vorspeisen  |  5

CHEF Fonds Konzentrate
Traditionell zubereitete Fonds, nach der Rezeptur deutscher 
Sterneköche. Speziell für die professionelle Gastronomie ent‑
wickelt, sofort einsetzbar und ohne Farb- und Aromastoffe.

 Art.-Nr. 299823

Fondkonzentrat »Geflügel« – flüssig
Nach bewährter Handwerkstradition gefertigt, in Zusammen‑
arbeit mit deutschen Spitzenköchen für höchste Ansprüche in 
der Profiküche konzipiert – direkt verwendbar und selbstver‑
ständlich ohne künstliche Farb- oder Aromazusätze.

1 Liter / Flasche

 Art.-Nr. 299830

Fondkonzentrat »Rind« – flüssig
Genau so sorgfältig produziertes Fondkonzentrat auf  
Rinderbasis.

1 Liter / Flasche

 Art.-Nr. 119681

TK Julienne Gemüse
Gemüsemischung aus Porree, Sellerie und 
Karotten im Julienne Schnitt. Optimal für 
Suppen und Brühen.

2,5 kg / Beutel

 Art.-Nr. 82769

Konzentrierter Fond Fisch – flüssig 
Perfekt zum Abrunden von Suppen und Saucen zu 
Frisch. Bietet natürlichen Geschmack, ohne dekla‑
rationspflichtige Zusatzstoffe (o.d.Z.). Kalt und warm 
sofort einsetzbar.

1 Liter / Flasche
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Rodeo-Lamm
aus Neuseeland

Rodeo Lamm steht für sorgfältig ausgewählte Lamm-Cuts aus 
renommierten Herkunftsregionen in Neuseeland. Die Produkte 
überzeugen durch zarten Biss, intensives Aroma und gleichblei‑
bende Qualität. 

Ob klassische Gerichte, Grillideen oder kreative Menü-Krea‑
tionen – Rodeo Lamm bietet Profiküchen vielseitige Möglich‑
keiten, Gäste mit authentischem Lammgenuss zu begeistern.

 Art.-Nr. 56195

Frische Lammkeulen –  
mit Röhrenknochen
Lammkeulen, ohne Hüfte, 
ohne Haxe zugeschnitten. 
Eine Spitzenqualität für die 
gehobene Gastronomie. 
Hervorragend geeignet für 
Schmorgerichte.  
Neuseeland. Halal. 
Stückgewicht ca. 1,7 kg

kg

 Art.-Nr. 56194

Frische Lammlachse
Zarte, saftige Lammlachse zum  
Kurzbraten. Das beste Stück für 
die gehobene Gastronomie. 
Neuseeland. Halal. 
Stückgewicht ca. 220 g;  
3 Stück im Pack.

kg

 Art.-Nr. 56193

Frische Lammkronen mit Stiel –  
nicht geschnitten
Lammkrone ohne Fettdeckel. Rippenenden 
geputzt, einzeln mit dem Messer portionier‑
bar. Neuseeland. Halal. 
Stückgewicht ca. 440 g; 2 Stück im Pack.

kg

Art.-Nr. 56179

Frische Lammhüften – 
ohne Deckel
Lammhüften mit leichter Marmorie‑
rung. Ohne Fettdeckel, ideal zum 
Braten und Grillen. Neuseeland. Halal.  
Stückgewicht ca. 175 g; 4 Stück im 
Pack.

kg
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 Art.-Nr. 52564

Frisches argentinisches Roastbeef
Aus dem Rücken geschnitten, für saftige, kernige Steaks. Besonders 
aromatisch im Geschmack, u. a. durch den so typischen Fettrand. 
Ideal auch als kaltes Roastbeef dünn aufgeschnitten.

Stückgewicht 3,5-5 kg

kg

 Art.-Nr. 63166

Frisches neuseeländisches Roastbeef
Aus dem Rücken geschnitten, ohne 
Kette. In Neuseeland ist nicht das Ge‑
wicht entscheidend, sondern die Höhe 
des Fleisches (> 5 cm). Davon ist der 
Fettrand maximal 1 cm hoch. Dadurch 
kann ein hoher Magerfleischanteil ga‑
rantiert werden.

Stückgewicht 3 kg

kg

 Frisches argentinisches Rinderfilet von RODEO
Das edelste Stück vom Rind. Sehr zart und geschmackvoll – für 
Medaillonsteaks oder auch im Ganzen rosa anzubratendes Fleisch 
als Chateaubriand. 

Art.-Nr. 52565 
Rinderfilet 3/4 
Stückgewicht 1,3-1,9 kg

Jeweils per kg

Art.-Nr. 52566 
Rinderfilet 4/5 
Stückgewicht 1,8-2,3 kg

Jeweils per kg

Rodeo-Steaks



 Art.-Nr. 58914

Frisches Schweinefilet – ohne Kopf und ohne Kette
Ein beliebter Klassiker für das ganze Jahr – zu braten im 
Ganzen oder für kurz gebratene, zarte Schweinemedail‑
lons zu verwenden. Vakuumverpackt.

Stückgewicht 300-450 g

kg

 Art.-Nr. 130222

TK Lachsfilet Trim D – mit Haut
(Salmo salar) 
Praktisch grätenfreies Lachsfilet aus Aquakultur in Norwegen. 
Vakuumiert. 
Seite 900 - 1400 g

kg
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Edles für die Tellermitte

TK Gambas Black Tiger – roh
(Penaeus monodon) 
Ganze Gambas mit Kopf, mit Schale, aus Wildfang. Beson‑
ders groß im Format sind die Gambas ein echter Hingucker. 
Einzeln entnehmbar. In zwei Größen verfügbar:

Art.-Nr. 274200

2-4 Stück per 454 g /  
5-9 Stück per Schachtel

1 kg / Schachtel

Art.-Nr. 274202

6-8 Stück per 454 g /  
13-18 Stück per Schachtel

1 kg / Schachtel

Mit einer Größe von bis zu 20 cm
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Art.-Nr. 52574

TK Lammhüftsteak – aus Neuseeland
Lammhüftsteak für zarte, magere Steaks aus dem besten Teil 
der Keule. Ohne Knochen und ohne Fettdeckel. 4 Stück im 
Beutel. Stückgewicht ca. 130 g+ 
Packungsgewicht ca. 0,7 kg

kg

Art.-Nr. 45441

TK Lammkotelett – aus Neuseeland
Aus dem Lendenstück des Lamms und bereits in Scheiben ge‑
schnitten. Ohne Haut und tiefgekühlt. Für Lammkoteletts mit 
Knochen. Schnittstärke ca. 75 mm. 
Packungsgewicht ca. 1,2 kg

kg

 Art.-Nr. 52177

TK Lammkrone – aus Neuseeland
Auch Lamm-Carree oder French Rack genannt. Ein besonders 
hochwertiges Stück aus dem Lammrücken. Stück auf 7 Rippen 
geschnitten. Optimal für geschmackvolle Lamm-Medaillons 
mit Stiel geeignet. Vakuumverpackt.  
2 Stück (ca. 800 g) im Beutel (Stückgewicht 350-600 g).

kg

Art.-Nr. 40052

TK Lammfilet – aus Neuseeland
Das zarteste und saftigste Fleischstück vom Lamm. Die Filets 
sind optimal geeignet zum Kurzbraten. Perfekt für die geho‑
bene Gastronomie. Vakuumverpackt und tiefgefroren. 
Stückgewicht ca. 80-100 g / ca. 500 g / Tray

kg

 Art.-Nr. 52178

TK Lammkeule – ohne Knochen, aus Neuseeland
Lammkeule, ohne Hüfte und ohne Haxe. Der Röhrenknochen 
wurde hohl ausgelöst. Für herrlichen Lammbraten, Lammgu‑
lasch oder viele weitere Gerichte aus der mediterranen Küche

geeignet. Vakuumverpackt.  
Stückgewicht ca. 1,5 kg

kg

 
 Art.-Nr. 52291

TK Lammlachs/-rücken – aus Neuseeland,  
ohne Knochen und ohne Silberhaut
Zarte, saftige Lammlachse zum Kurzbraten. Ein ganz be‑
sonderes Stück Lammfleisch für die gehobene Gastronomie. 
Packungsgewicht ca. 0,7 kg

kg



 Art.-Nr. 93313

Frische Rinderroulade in Sauce »Hausfrauen Art«
Handgerollte, kleine Rinderroulade mit einer klassischen Füllung 
aus Zwiebeln, Bauchspeck, Gewürzgurken und Senf. In einer 
braunen, gebundenen Sauce. Wegen des kleinen Stückgewichts 
auch perfekt für Buffets geeignet. Verzehrfertig. 
Stückgewicht ca. 80 g

20 Stück / Schale

 Art.-Nr. 98986

TK Putenrollbraten – aus der Oberkeule
Küchenfertiger Rollbraten. Mit Haut, ohne Knochen 
und mit 20% Flüssigwürzung. Sorgfältig und gleich‑
mäßig im Bratnetz eingewickelt. D/D/D/D. 
Stückgewicht 2 kg

kg

 Art.-Nr. 83944

TK Honigmarinierter Schinkenbraten
Bestes Schweinefleisch, fein mariniert mit einer Mischung aus 
Honig, Dijon-Senf und Orangensaft. 
Stückgewicht ca. 2,8 kg

kg
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 Art.-Nr. 54108

TK Hähnchenbrustfilets »Natur«
Naturgewachsenes und fettarmes Hähnchenbrustfilet – somit 
auch diätgeeignet. Ohne Flüssigwürzung.  
Stückgewicht ca. 140 g, kalibriert

3 kg (ca. 21 Stück) / Karton

BESORGARTIKEL
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 Mondamin Fix-Saucenbinder
Zum Binden und Nachbinden von Saucen, Sup‑
pen, Gemüsen und Ragouts. Schnelle, transpa‑
rente Bindung nach nur einer Minute und bildet 
keine Haut. Kann in kalte und heiße Flüssigkeit 
eingerührt werden. Die Nr. 1 in der Profiküche!

Art.-Nr. 41683

Saucenbinder – hell 
(o.d.Z.)

1 kg / Dose

Art.-Nr. 41684

Saucenbinder –  
dunkel
1 kg / Dose

 Art.-Nr. 300182

Bratensauce – Instant
Eine gebundene, kräftige Sauce von 
hervorragendem Geschmack. Diese 
Soße kann nach Belieben verfeinert 
und abgerundet werden. Cook & Chill 
geeignet für ca. 90 Minuten.

3 kg / Packung

 Art.-Nr. 300176

Velouté –  
Weiße Grundsauce 
Die Weiße Grundsauce ist eine 
neutrale Sauce, die mit Stärke 
gebunden und mit Gewürzen verfeinert ist. Verwendbar als 
Saucenbasis für alle klassischen hellen Saucen, als Suppenba‑
sis oder auch als Bindung für Gemüse.

12 kg / Eimer

 Art.-Nr. 41508

Gourmet-Bratenjus – pastös 
(o.d.Z./o.d.A.) Knorr Bratenjus bedeutet voller Fleischgeschmack – wie 
selbst gemacht. Authentischer Geschmack durch Rindfleischextrakt 
und nachhaltig angebautes Gemüse. Vielseitig einsetzbar – pur und 
abgeleitet. Leichte, transparente Bindung! 
Ergibt ca. 15 Liter.

1,4 kg / Dose

 Art.-Nr. 41538

Delikatess-Sauce zu Braten – instant
(o.d.Z.) Ganz individuell zu variieren, schnell zubereitet 
und harmonisch abgerundeter Geschmack. Auch gut für 
Pfannengerichte. Ergibt ca. 11 Liter

1 kg / Dose



12  |  Tellermitte

 Art.-Nr. 52497

Lamm Klassik – Gewürzsalz
Das WIBERG Lamm Klassik Gewürzsalz ist die ideale Würzung 
für jede Art von Lammgericht. Ob geschmort, gegart oder ge‑
braten, das Gewürzsalz ist stets die erste Wahl! 
Füllmenge 850 g

1200 ml / Dose

 Art.-Nr. 125613

Grill-Mediterran –  
Gewürzsalz
Grill Mediterran passt auf 
saftige Steaks, kurz gebratenem Lamm oder Hack‑
fleisch genauso wie auf knackiges Grillgemüse 
oder Veggie-Spezialitäten mit mediterranem Ein‑
schlag. 
Füllmenge 540 g

1200 ml / Dose

 Art.-Nr. 82608

Zitronen-Pfeffer –  
Würzmischung, grob
Zitronen-Pfeffer besteht neben Zi‑
tronenschalengranulat aus schwar‑
zen und grünem Pfeffer. Das frische 
Etwas – besonders für Gemüse und 
Co.! Ideal zum finalen Würzen von Fisch, Krusten‑
tieren, Geflügel, Kalb und Lamm. 
Füllmenge 750 g

1200 ml / Dose

 Art.-Nr. 49303

Rosmarin – gefriergetrocknet
Mitgegart oder -gebraten entfaltet er 
sein volles Aroma und seinen intensiven 
Geschmack - ideal zu Suppen, Saucen, 
Fleisch, Geflügel, Wild, Gemüse und 
Beilagen. 
Nettogewicht 140 g

1200 ml / Dose
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 Art.-Nr. 89590

TK Forellenfilets – mit Haut
(Oncorhynchus mykiss) 
Praktisch grätenfreies Forellenfilet mit festem Fleisch. Ideal 
zum Grillen, Braten und Backen. 
Stückgewicht ca. 120-140 g

1 kg / Beutel

 Art.-Nr. 48188

TK Zanderfilet – mit Haut
(Stizostedion lucioperca) 
Handgeschuppte Filets von dem 
besonders delikaten Zander. Be‑
steht nur aus dem weißen, festen 
Fleisch des Fisches. IQF-Qualität 
und grätenfrei. Ideal zum Braten. 
Stückgewicht ca. 170-230 g

5 kg / Karton (ca. 25 Stück)

 Art.-Nr. 59586

TK MSC Rotbarschfilets – pbo
(Sebastes marinus) 
Küchenfertig filetiert und einzeln entnehmbar. Eine 
Spitzenqualität aus dem Nordost-Atlantik. Fangfrisch 
gefroren. 
Stückgewicht 160-180 g

5 kg / Karton

 Art.-Nr. 91484

TK Wolfsbarschfilet mit Haut
(Dicentrarchus labrax) 
Wolfsbarsch-Filet mit Haut und praktisch grätenfrei. 
Einzeln entnehmbar und glasiert. Optimal für den 
Grill. Stückgewicht 100-120 g

1 kg (ca. 9 Stück) / Beutel
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 Art.-Nr. 268684

TK Black Tiger Cocktailshrimps – gekocht
(Penaeus monodon) 
Geschälte, entdärmte Black Tiger Cocktailshrimps aus Aqua‑
kultur. Einzeln entnehmbar. 
100-200 Stück per 454 g / ca.36-44 Stück per Beutel

1 kg / Beutel

 Art.-Nr. 279085

TK Premium Seafood-Mix –  
gekocht, glasiert
Beliebter Mix aus Tintenfisch‑
ringen (30 %), Teppichmuschel‑
fleisch (25 %), geschälten Black 
Tiger Garnelen (25 %), Oktopus‑
armen und Tintenfischtentakeln, 
mit 10 % Glasur.

1 kg / Beutel

 Art.-Nr. 74831

TK King Prawns „Black Tiger“ Garnelen – roh
(Penaeus monodon) 
Roh eingefrorene „Black Tiger“ Riesengarnelen ohne 
Kopf, mit Schale – EASY Peel. Aus Aquakultur in Ban‑
gladesch, einzeln entnehmbar. 
13-15 Stück per 454 g / 29-33 Stück per Beutel

1 kg / Beutel

 Art.-Nr. 103912

TK ASC Black Tiger Garnelenspieße – roh, lang gesteckt
(Penaeus monodon) 
Jeweils ca. 10 Seawater "Black Tiger"-Garnelen, geschält, ent‑
därmt. Einzeln entnehmbar.  
Stückgewicht 100 g

10 Spieße / Packung
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 Art.-Nr. 92592

TK Giganti "Spargel" –  
ungegart
Große Tortelli mit einem Füllungs‑
anteil von 47% aus Ricotta, grünem 
Spargel und Grana Padano D.O.P. 
Stückgewicht 26 g

3 kg / Beutel

 Art.-Nr. 90289

TK Lunette mit Trüffel – ungegart
Kleine, runde Teigtaschen mit einem 
Füllungsanteil von 48% schwarzem 
Trüffel und Parmigiano Reggiano 
D.O.P. 
Stückgewicht ca. 8,5 g

3 kg / Beutel

 Art.-Nr. 273599

Fisch Del Mare – Würzmischung mit Meersalz
Fisch Del Mare, der Würzmischung mit Meersalz 
verleiht dem Fisch einem feinen Geschmack von 
Pfeffer und Zitrone. 
Füllmenge 1000 g

1200 ml / Dose

 Art.-Nr. 82379

Fisch Del Mare – Würzmi-
schung mit Meersalz
Fisch Del Mare, der Würz‑
mischung mit Meersalz ver‑
leiht dem Fisch einem feinen 
Geschmack von Pfeffer und 
Zitrone. 
Füllmenge 700 g

1200 ml / Dose
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 Art.-Nr. 48090

TK Romanesco
Zartgrüner Romanesco, auch Pyra‑
midenkohl genannt. Handgeschnit‑
tene, geschlossene Röschen in der 
Größe 30-60 mm, aus Mittelameri‑
ka. Unterverpackt im 2,5-kg-Beutel.

5 kg (2 Beutel) / Karton

 Art.-Nr. 58581

TK Blumenkohl-Röschen
Weiße, geschlossene zarte Rös‑
chen, mit kurzem Strunk. Größe 
30-60 mm.

2,5 kg / Beutel

 Art.-Nr. 45168

TK Brokkoli-Röschen
Fest geschlossene, kleine Röschen in der Größe 30-50 
mm, von satter, dunkelgrüner Farbe. Mit geringem 
Stielanteil.

5 kg / Karton

 Art.-Nr. 60973

TK Bohnenröllchen  
im Speckmantel
Vorgegarte, zarte, aromatische Spargel-
Böhnchen, eingewickelt in leicht durch‑
wachsenem, geräuchertem Bauchspeck. 
Eine delikate Beilage auf festlichen 
Tafeln. 
Stückgewicht ca. 25 g

2,5 kg (ca. 100 Stück) /  
Karton  Art.-Nr. 66515

TK Euromix-Gemüsemischung
Eine bunte Mischgemüse aus 
gelben und orangen Karotten, 
Romano-Bohnen und Brokkoli.

2,5 kg / Beutel
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 Art.-Nr. 52164
TK Mandel Croquettes
Kleine, runde Kroketten in feiner Mandelpanade, 
hergestellt aus frischem Kartoffelpüree und Ge-
würzen. Passen perfekt zu edlen Gerichten. Schnell 
zuzubereiten. Unterverpackt im 2,5-kg-Beutel.
Stückgewicht ca. 10 g
5 kg (2 Beutel) / Karton

 Art.-Nr. 102814
TK Mini-Kartoffelrösti-Schiffchen
Als Schiffchen geformte Kartoffelrösti. 
Kalt und auch warm befüllbar mit Kräu-
terquark, Pilzragout, Currywurst, Zürcher 
Geschnetzeltes, Lachsstreifen usw. Ein 
echter Leckerbissen auf jedem Buffet!
Stückgewicht ca. 40 g
4 kg (2 Beutel) / Karton

 Art.-Nr. 57575
TK Tellerrösti Schweizer Art – vorgebacken
Zum Belegen - extra große Rösti aus frischen 
Qualitätskartoffeln für die vielseitige Küche. In 
ungehärtetem, 100% pflanzlichem Fett vorgeba-
cken. Unterverpackt zu 14 Stück. 
Stückgewicht ca. 150 g
28 Stück (2 Beutel) / Karton

 Art.-Nr. 62958

TK Patatas Bravas – Schnitt ungleichmäßig
Hergestellt aus frischen Qualitätskartoffeln. 
Mediterrane Kartoffelstückchen in Handma‑
de-Optik, ungewürzt zum individuellen Ver‑
feinern. In 100 % Sonnenblumenöl vorgeba‑
cken. Schnell zuzubereiten. Unterverpackt im 
2,5-kg-Beutel.

5 kg (2 Beutel) / Karton
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 Art.-Nr. 109270
TK Kartoffel-Kroketten 
Hergestellt aus frischem Kartoffelpüree mit 
feiner Panade. Leckerer, richtig kartoffeli-
ger Geschmack und schnell zuzubereiten. 
Unterverpackt im 2,5 kg Beutel.
Stückgewicht ca. 20 g
5 kg (2 Beutel) / Karton

 Art.-Nr. 58618
TK Macaires Pommes –  
vorgebacken 
Hergestellt aus frischem 
Kartoffelpüree, abgerundet 
mit feinen Gewürzen. 
Stückgewicht ca. 41 g
2,5 kg / Beutel

 Art.-Nr. 95905
TK Kartoffelgratin  »Cream & Cheese« –  portioniert 
Portioniertes Kartoffelgratin, mit Sahne und Emmentaler 
Käse verfeinert und bereits portioniert!
Portionsgröße ca. 100 g
1,5 kg (ca. 15 Port.) / Beutel

 Art.-Nr. 100768

Frisches Kartoffelgratin
Ein herrlich aromatischer Gaumenschmaus: Das Kartof-
felgratin von Wernsing besteht aus goldgelben Speise-
kartoffeln in einer cremig-feinen Käse-Sahnesauce und 
ist mit herzhaftem Käse überbacken. Perfekt als Beilage 
zu vielen leckeren Gerichten!
3 kg / Beutel
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 Art.-Nr. 78611

Frische Bratkartoffeln »fix und fertig« – gegart
Frische, gegarte Kartoffelscheiben mit Zwiebeln und Katen-
schinkenspeck. Vakuumverpackt. 
12 kg (4 Beutel) / Karton

 Art.-Nr. 72954
TK Rösti – wie hausgemacht
Der Star aus dem Hause 11er! Der Rösti ist ein herausragen-
des Produkt, das die authentische Erfahrung eines hausge-
machten Kartoffelrösti bietet. Er verfügt über eine leicht an-
gebratene und herrlich knusprige Textur. Besticht durch seine 
hausgemachte Optik. Unterverpackt im 3-kg-Beutel.  
Stückgewicht ca. 50 g
6 kg (ca. 120 Stück) / Karton

 Art.-Nr. 72955
TK Pommes Williams
Eine einzigartige Variation der klassischen  
Kartoffelkrokette. Mit ihrer außergewöhnli-
chen Birnenform und der köstlichen Panade 
sind sie eine besondere Delikatesse, die 
sich gut zu  
festlichen Anlässen als Beilage eignet. Pa-
niert und vorgebacken. 
Stückgewicht ca. 34 g
2,5 kg (ca. 75 Stück) / Karton

 Art.-Nr. 298081
TK Alpen-Rösti – wie hausgemacht
Ein köstliches Kartoffel-Rösti aus besten, gelb-
fleischigen Kartoffeln der Alpenregion – ein 
Gastro-Produkt mit höchster Qualität. Die extra-
langen Rösti-Späne sorgen für eine unvergleich-
liche Optik und machen es zu einem kulinari-
schen Highlight. 
Stückgewicht ca. 180 g
12 Stück / Karton
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 Art.-Nr. 42311

Käse-Gratin-Sauce
(o.d.Z.) Goldbraune Gratins waren noch 
nie so einfach! Mit der Lukull Käse-Gratin-Sau-
ce Emmentaler zaubert man im Handumdrehen 
cremige, würzige Ofengerichte – mit vollem Em-
mentaler-Geschmack und perfekter Bräune. Sofort 
einsetzbare Premiumsauce mit feinem Emmentaler-
geschmack für Aufläufe, Gratins und als Sauce.
1 Liter / Packung

 Art.-Nr. 40619

Sauce Hollandaise 
Der Klassiker für viele Gerichte. 
remig, feinbuttrig und vielseitig 
einsetzbar: Mit der Lukull Sauce 
Hollandaise bringt ihr im Hand-
umdrehen den beliebten Klassiker 
auf den Teller. Perfekt für Küche 
und Service, wenn es schnell 
gehen und trotzdem richtig gut 
schmecken soll. Der Standard für 
Sauce Hollandaise!
1 Liter / Packung

 Art.-Nr. 42306

Sauce Bearnaise
(o.d.Z.) Manche Klassiker dür-
fen in keiner Küche fehlen. 
Die Lukull Sauce Béarnaise 
überzeugt mit ihrem feinwür-
zigen Geschmack und der ty-
pischen Estragon-Note – eine 
perfekte Ergänzung für viele 
herzhafte Gerichte. Ob in der 
Gastronomie, im Imbiss oder 
in der schnellen Küche: Mit 
dieser Sauce bringt ihr im 
Handumdrehen eine aromati-
sche, cremige Begleitung auf 
den Teller, die eure Gerichte 
geschmacklich aufwertet.
1 Liter / Packung
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 Art.-Nr. 315483
TK Caramel Crumble Refill
Dessert mit leichter Mascarponecreme, 
Biskuit, Karamellsoße und Karamellstreu-
seln. Handgemacht und tiefgefroren. 
Stückgewicht 45 g
35 Stück / Karton

 Art.-Nr. 313387
TK Pistazientiramisu Refill
Dessert mit leichter Mascarponecreme, Schoko-Biskuit 
und Pistazien. Handgemacht und tiefgefroren. Stück-
gewicht 45 g
35 Stück / Karton

 Art.-Nr. 315484
TK Panna Cotta Refill
Italienisches Dessert mit frischer Sahne und aromatischer 
Vanille. Handgemacht und tiefgefroren. 
Stückgewicht 50 g
35 Stück / Karton

„Refill”-Desserts
Genuss neu gedacht

Mit der Alba „Refill”-Dessertlinie erweitert Dolce unser 
Sortiment um eine innovative Lösung, die Komfort und 
Geschmack verbindet. Die Refill-Desserts bieten hoch-
wertige Dessertvielfalt in praktischen Nachfüll-Formaten 
– ideal für Selbstbedienungskonzepte und Buffets in  
Gastronomie und Hotellerie.

 Art.-Nr. 298603
TK Erdbeertiramisu Refill
Original italienisches Tiramisù mit leichter Mascarponecreme, 
Biskuit und Erdbeerpüree. Handgemacht und tiefgefroren. 
Stückgewicht 45 g
35 Stück / Karton
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 Art.-Nr. 63246

TK Bourbon-Vanille
Feines Vanilleeis mit feinen Bourbon-Va-
nilleschoten. 
5 Liter / Wanne

 Profi-Sprühsahne
Die schnelle Krönung für viele 
Desserts. Gesüßt oder unge-
süßt. 35 % Fettgehalt. 

Art.-Nr. 71584�  
Gesüßte Sahne

Art.-Nr. 71585�  
Ungesüßte Sahne

700 ml / Dose

 Art.-Nr. 44484

Dessert Soße  
»Vanille-Geschmack«
Toppt den Lieblings-Nachtisch 
– sahnig-cremige Dessert Soße 
mit Vanille-Geschmack.
1 Liter / Packung

 Art.-Nr. 86162

Rote Grütze
Ein fruchtig-frisches Dessert 
aus erlesenen Früchten (Sauer-
kirschen, Himbeeren, roten und 
schwarzen Johannisbeeren) und 
Sauerkirschsaft. Hoher Fruchtan-
teil (ca. 50 %). Angenehm säuer-
lich im Geschmack und sämig in 
der Konsistenz, servierfertig. 
Füllmenge 2900 g
2650 ml / Dose
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 Art.-Nr. 64584
Mousse au Chocolat blanc
Mousse mit weißer Raspelschokolade. Attrakti-
ve Variante für alle, die Schokolade mal anders 
wollen. Einfache Zubereitung ohne Kochen!
Ergibt ca. 68 Portionen
1 kg / Schachtel

 Art.-Nr. 85936
TK Soufflés al Cioccolato
Kleine Biskuitkuchen, raffiniert gefüllt mit einer edlen, hochwertigen 
Schokocreme. Kalt oder warm mit Eis, Vanillesauce oder auf einem 
Fruchtspiegel servieren. Stückgewicht 100 g
12 Portionen / Karton

 Art.-Nr. 40468
Mousse au Chocolat
Klassische Mousse au Chocolat 
mit Schokoladenstückchen. 
Einfache Zubereitung ohne 
Kochen!
Ergibt ca. 58 Portionen.
1 kg / Schachtel

 Art.-Nr. 42826
Creme Tiramisu
Ein echter Ausdruck italienischer Lebens-
art. Schnelle und einfache Zubereitung 
und mit cremig-feiner Konsistenz!
Ergibt ca. 76 Portionen.
1 kg / Schachtel

 Art.-Nr. 115316
TK Croccante all‘Amarena – 
Amarena-Halbgefrorenes
Vanille-Semifreddo mit flüssigem 
Sauerkirsch-Kern auf Biskuitbo-
den, überzogen mit karamellisier-
ten Mandeln – ein einzigartiges 
Desserterlebnis. 
Stückgewicht ca. 95 g.
9 Portionen / Karton
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 Art.-Nr. 281605
TK Eierlikör-Torte – geschnitten
Der Eierlikör ist nicht zu schwör. Spaß beiseite, Eier-
likör-Fans werden sie lieben: Auf einem Mürbeteig-
boden liegt ein dunkler Rührteigboden, darauf eine 
Vanille-Sahne mit Schokosplittern, bedeckt von einem 
saftigen Nuss- Rührteigboden. Was dann folgt, ist 
köstliche Eierlikör-Sahne getoppt von verstrudelter 
Eierlikör-Soße. Aber bitte mit Sahne! Und Schoko-
raspeln! Enthält Alkohol. In 12 Portionen (je ca. 155 g) 
geschnitten; Ø 24 cm
1850 g / Stück

 Art.-Nr. 85547

TK Rübli-Torte, 4-Schichten – geschnitten
Wer es saftig mag, kommt an dieser Rübli-Tor-
te eher schwer vorbei. Dafür wurden zwischen 
zwei supersaftigen Rübliböden eine leckere, 
helle Creme mit eingestreuten Walnüssen und 
Rosinen verteilt und zum Schluss alles mit hel-
ler Creme und weißen Kringeln bedeckt. Wie 
gemacht für alle Naschhasen! In 12 Portionen 
(je ca. 167 g) geschnitten; Ø 24 cm
2000 g / Stück

 Art.-Nr. 105105
TK Karotten-Nuss-Kuchen –  
ungeschnitten – Ø 28 cm
Frische Karotten, gemahlene Hasel-
nüsse und feine Marzipan- und Per-
sipanmasse geben diesem Klassiker 
seinen ganz besonderen Geschmack. 
Optisch abgerundet wird er von 
einer weißen Pflanzenfettglasur. Zur 
individuellen Dekoration liegen Mar-
zipanaufleger bei. 
Portionsgewicht ca. 100-115 g
1400 g (12-14 Port.) / Stück Art.-Nr. 268536

TK Schoko-Mousse-Torte – geschnitten – Ø 24 cm
Eine lecker-leichte Schoko-Mousse-Sahne zwischen drei Lagen 
extra dunklem Schoko-Tortenboden mit einer aufwendigen 
Dekoration aus einer kakaohaltigen Fettglasur. Ohne Palmöl. 
Portionsgewicht ca. 137,5 g
1650 g (12 Port.) / Stück
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 Art.-Nr. 269396
TK Erdbeer Fruchtkuchen – vorgeschnitten
Dünner Mürbeteig, darauf lockerer Biskuitboden, frische 
Sahne-Puddingcreme und ein Kakao-Biskuitboden. Darauf 
verteilt, fast verschwenderisch, aromatische Erdbeerhälften. 
Mit Tortenguss abgeglänzt und randhoch mit gehackten, ge-
rösteten Haselnüssen garniert! Fruchtanteil 29%.
Durchmesser 28 cm / 12 Portionen 
Portionsgewicht ca. 180 g
2150 g / Stück

 Art.-Nr. 76331
TK Erdbeer-Buttermilch-Dreieck – vorgeschnitten
Zwischen zwei Rührteigböden verbirgt sich eine himmlisch-lo-
ckere Erdbeer-Buttermilch-Sahne. Diese Kreation wird ganz-
flächig mit fruchtigen Erdbeerhälften und Tortenguss gekrönt. 
Fruchtanteil 23%.
Größe 19,5 x 29 cm / 12 Portionen (Dreiecke) 
Portionsgewicht ca. 167 g
2000 g / Stück

 Art.-Nr. 109167
TK Erdbeer-Joghurt-Sahneschnitte – geschnitten
Eine Mischung aus locker-frischer Joghurtsahne und 
Erdbeerhälften liegt zwischen zwei hellen Tortenböden. 
Optisch und geschmacklich verziert mit gerösteten Man-
delblättchen. Herrlich erfrischend. *10 % weniger Zucker.
Größe 25 x 38 cm; Portionsgewicht ca. 140 g
2800 g (20 Port.) / Stück

 Art.-Nr. 52215
TK Rhabarber-Erdbeer-Blechkuchen – geschnitten
Eine leckere Kombination aus saftigen Erdbeeren und
Rhabarberstücken auf feiner Sandmasse, bedeckt mit
krossen Butterstreuseln.
Größe 25 x 38 cm; Portionsgewicht ca. 100 g
2000 g (20 Port.) / Stück
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Weinvielfalt
mit elegantem Charakter

 Art.-Nr. 316545
Chardonnay – Sanziana – Weißwein – trocken
Der Chardonnay besticht durch seine Eleganz und seine strahlend goldene Farbe. 
Dieser exquisite Wein vereint Aromen von Haselnuss und Vanille.  
12,5 % Vol.; Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 262787
Pinot Noir – Sanziana – Roséwein – trocken
Eleganter Pinot Noir Rosé mit zarter Roséfarbe. Trocken, leicht 
und modern im Stil. Mit Aromen von Pfirsich, Apfel, Zitrus und 
feinen floralen Noten. 11,5 % Vol.; Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 259540
Sauvignon Blanc – Sanziana – Weißwein – trocken
Der Sauvignon Blanc begeistert durch seinen frischen, fruchtigen Stil und eine harmonische 
Balance. Hergestellt aus hochwertigen Sauvignon Blanc Trauben mit Aromen von Ananas, 
Litschi, Pfirsich und Stachelbeere. 12,0 % Vol.; Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 316544
Pinot Noir – Sanziana – Rotwein – trocken
 Der Sanziana Pinot Noir begeistert mit seiner herrlich cremigen Textur und balancierten Aromatik. 
Dieser exquisite Rotwein aus Rumänien vereint Aromen von Cranberry, Erdbeere, Pflaume, Rote 
Johannisbeere, Sauerkirsche und Pfeffer. 13,0 Vol. %.; Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 140738
Cabernet Sauvignon – Sanziana – Rotwein – trocken
Der Cabernet Sauvignon begeistert mit seinem eleganten Stil. Aus der erklingen-
den Weinregion Banat überzeugt dieser Cabernet Sauvignon mit intensiven Aro-
men und Herkunftscharme. Mit Aromen von Brombeere, Heidelbeere, Schwarze 
Johannisbeere und Eukalyptus. 13,0 % Vol.; Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton
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 Art.-Nr. 303756
Sekt »Smaragd« – alkoholfrei
Ein fein perlendes Genusserlebnis, har-
monisch vereint mit lebendiger Säure und 
ausgewogener Fruchtsüße – die stilvolle 
Alternative für alle, die Sekt schätzen und 
bewusst auf Alkohol verzichten;  
0,0 Vol. %; Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 101692
Bio Appleritif »Apfel&Rose« – alkoholfrei
Spritzig, saftig, vollmundiger Apfelge-
schmack mit einem Hauch von Rosen. Ein 
herrlich erfrischendes alkoholfreies Getränk 
für festliche Anlässe. Die feine Fruchtsüße 
frischer, ausgereifter Äpfel vereint sich mit 
der zarten Rosennote zu einem raffinierten 
Geschmackserlebnis. Angenehm weich und 
zugleich spritzig-frisch. 
Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 118773
Prosecco Frizzante Bianco  
Corte delle Calli – PIU 
Weißer Perlwein aus Italien, angenehm und 
frisch: perfekt für die Zubereitung eines Aperol 
Spritz. Helle, strohgelbe Farbe mit grünlichen 
Lichtreflexen. Alkoholgehalt: 10,5 % Vol. 
Füllmenge 0,7 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 40746
Sekt "Smaragd", trocken 
Ein fein abgestimmtes Cuvée, 
feinfruchtig und nachhaltig. 
Alkoholgehalt 11,0 % Vol. 
Füllmenge 0,75 Liter
6 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 73414
Rotkäppchen Sekt Piccolo –  
halbtrocken 
Feines Bukett und ein ausgewo-
gener Charakter zeichnen diesen 
Sekt auch Deutschland aus. 
Alkoholgehalt 11 % Vol. 
Füllmenge 0,2 Liter
24 Flaschen / Karton

 Art.-Nr. 126170
Orangensaft – 100% Orangen 
100% Orangensaft.
Aufgeweckt frisch, orangig ein-
ladend. Mehrweg.
Füllmenge 1 Liter
6 Flaschen / Karton

0,0 %
ALKOHOL- 

FREI
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 Art.-Nr. 105568
Leuchterkerzen – »cream« getaucht
Ca. 7,5 h Brenndauer, 250 x 20 mm. Op-
tisch ansprechende Kerzen. Laufen nicht 
aus und brennen gleichmäßig ab.
50 Stück / Packung

 Art.-Nr. 105567
Leuchterkerzen – »weiß« getaucht, 
Ca. 7,5 h Brenndauer, 250 x 20 mm. Op-
tisch ansprechende Kerzen. Laufen nicht 
aus und brennen gleichmäßig ab.
50 Stück / Packung

Art.-Nr. 231222
»Sun Orange«
250 Stück / Packung

Art.-Nr. 54637
»Gelb«
250 Stück / Packung

Art.-Nr. 115862
»Leaf green«
250 Stück / Packung

Art.-Nr. 81980
»Kiwi«
250 Stück / Packung

Die praktische »Tissue« Zelltuch-Serviette ist für lockere An-
lässe eine funktionale und ansprechende Lösung. Sie ist ge-
eignet für ein lockeres Frühstück, Mittagessen und Snackpau-
sen. Durch die drei Lagen, sehr strapazierbar und dabei noch 
kompostierbar. Alle hier gezeigten Servietten sind 3-lagig, im 
1/4 Falz und in einer Größe von 33 x 33 cm. In verschiedenen 
Farbausführungen:

Art.-Nr. 66619
Teelichter –  
ca. 8 Stunden Brenndauer 
– ca. Ø 60 mm
Bieten eine garantierte 
Brenndauer, können erneut angezün-
det werden und sind durch stabile Hüllen geschützt, so dass 
kein Wachs auslaufen kann.
20 Stück / Packung
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